
Langoustine croustillante-truffée, crémeux des pinces



Mi-cuit de foie gras au quinoa d'Anjou, pâte de

mandarine et fenouil

Noix de Saint-Jacques rôties, fin velouté de poireaux

aux "bardes", pomme gaufrette et truffe



Confit de paleron de veau au curry, jeune carotte de


chez Didier Pil, toast de moelle

Menu Spécial

Saint-Valentin

L E  C A S T E L L A N E

8 5  €

Entrée 

Plat

Dessert

Zéphyr de cidre, sorbet pomme verte/sarrasin



Version contemporaine de la Forêt Noire


