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Disponible en Juillet et AoUt
My, du mercredi au vendredi soir




ENTREES

Carpaccio de LicuJaune -
Gaspacho Andalou, glace moutarde -

(Euf mollet, shiitakés, émulsion caf¢ réglisse -

PLATS

Saumon fumé maison au mizo -
Magret de Canard Grill¢ -

Faux filet de boeuf normand -

Accompagnements

Choux fleur rotis, citron vert -

Petits Farcis -

Tian de [égumes -

Pommes de terre ala truffe -

Awu crnoix
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DESSERTS

Déclinaison citron -
Pavlova roquette concombre -

Mousse au chocolat 65% a la Truffe -

COUPE DE GLACE MAISON

|.a Perricre -

2 boules de glace parfum au choix, chantilly maison et coulis
dumoment

Angevine * -

2 boules de glace soupe angevine, chantilly maison et coulis
du moment
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Glace 1 boule

T AN v A
PN
%S
-~

- 1\

RI

N e

Nos parfums:
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TVanile, Cliocolat, Goet i moment -
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Soupe Angevine *-
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Suppléments chantilly maison  / coulis du moment
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* Contient de l'alcool




NOS VINS

Ros¢ d’Anjou - Dumnacus
Rosé de Bordeaux - Chateau Zaya

Quart de Chaume - Domaine des Forges
Anjou Blanc - “Parlez vous la Loire”
Bordeaux Blanc - Chateau Zaya

Bordeaux Rouge - Chateau Zaya
Anjou Rouge - “Parlez-vous la Loire”

COCRAILS

Le Roi Ren¢ -
Jus de citron, Quart de Chaume, Thé glacé péche, Crémant

El Septimo Mule
Sirop de concombre, Vodka, Ginger Beer

Black Velvet -
Bicre brune, Sirop cassis, crémant

BIERES

Primus - Blonde légére
Tongerlo - Blonde d'Abbaye

Commanderie de [‘Erabliére - Biéres d‘Anjou

. L’insolente - Blonde IPA

. Léclairée - Brune

-

. LaMasquée - Ambrée

. L’Ingénue - Blanche

SOFTS
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Perrier 33cl - Coca-Cola33cl - i
Sirop al'cau 33cl - Fuze Tea 25¢l - ¥
Diabolo - Schweppes agrumes 25¢l -

Limonade 33cl - Jus de fruit 20c¢l -

BOISSONS CHAUDES
Expresso /Décaféiné / Allongé - Grand Créme -
Double Expresso - Thés / Infusions -




