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Cet automne 2024, du jeudi au dimanche midi nous vous proposons :

Congu par notre Chef Thierry Lejoly et son
équipe.

Entrée, Plat et Dessert - 44.00 €

Entrée, Plat, Fromage et Dessert - 53.00 €

Entrée, Plat et Dessert - 17.00€
Entrée, Plat ou Plat, Dessert - 14.00€

Bonne dégustation
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Variation du butternut et du foie gras en ravioles..........ccoviiiriiiieiiciicc 14.50€
La gouline Angevine et sa sauce a la tomme d’ ANJOu ........cocvvieiiiiiiniiiice e, 12.50€
Chaudrée de homard bleu des cotes Atlantique et ses tellines ..........ccceovevirciincieineniicciee, 15.00€
DEclinaisSon d’AUDETZINES .........cerviuiiiiiiiieiiiiee ettt 14.50€
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Roti de lotte au spianata, pieds de mouton et coulis d’€épinards..........ccccocevvrviiniiiiicinciiienn, 27.00€
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Cuisse de coq, chou rouge fagon choucroute, bouillon réduit...........cccoeiiiiiinniiiiiiiie, 24.00€

Carre de sanglier Solognote, coings rotis, mousseline de persil tubéreux, sauce aux airelles ........... 26.00€

Prix TTC, service compris
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Vol-au-vent au poulet veggie et champignons Eryngii.........ccooveiiiiiiiiiiiiiiiiciiccee e
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Assiette de fromages de NOS PIOVINICES .....c.viviveieeiiriiiiieiiiiireie et

Desserts

A commander en début de repas

Le chocolat fait son chaud
Figues roties sur pain d’ép

Poire pochée au vin chaud

ices maison, sorbet a 1a figue ..o,

, DISCUIL QUX NOIX..euiiiiiiiiiiiiticcie ettt ere s

Prix TTC, service compris



Entrée, plat et dessert au choix - 44.00 €
Supplément fromage - 9,00€

Entrée

Variation du butternut et du foie gras en ravioles
ou
La gouline Angevine et sa sauce a la tomme d’Anjou
ou
Chaudrée de homard bleu des cotes Atlantique et ses tellines
ou
Déclinaison d’aubergines

Plat

Roti de lotte au spianata, pieds de mouton et coulis d’épinards
ou
Cuisse de coq, chou rouge fagon choucroute, bouillon réduit
ou
Carré de sanglier Solognote, coings rotis et mousseline de persil tubéreux, sauce aux
airelles
ou
Vol-au-vent au poulet veggie et champignons eryngii

Dessert

Le chocolat fait son chaud
ou
Figues roties sur pain d’épices maison, sorbet a la figue
ou

Poire pochée au vin chaud, biscuit aux noix

Prix TTC, service compris
Menu hors boisson

Mets Végan



Entrée, Plat et Dessert 17.00€
Entrée, Plat ou Plat, Dessert 14.00€

Entrée du jour / saison
ou
Rillettes de saumon

b

Hamburger de boeuf
Garniture au choix : frites ou légumes de saison
ou
Parmentier de Cabillaud au citron

b

Glaces au choix
ou
Mi-cuit au chocolat

Prix TTC, service compris
Menu hors boisson



