
      
 

 
Bienvenue au Restaurant Le Sévigné 

Cet hiver 2024, du mercredi au dimanche midi nous vous proposons : 
 

 

 

Bonne dégustation 

 
 

L’Ardoise du midi 
 

Entrée, Plat et Dessert - 25.00€ 

Entrée, Plat ou Plat, Dessert - 22.00€ 

  Le Menu Enfant 
 

Entrée, Plat et Dessert - 17.00€ 

Entrée, Plat ou Plat, Dessert - 11.00€ 

Le Menu Perrière 
Conçu par notre Chef Thierry Lejoly et son 

équipe.  

 

Entrée, Plat et Dessert - 44.00 €  
 

Entrée, Plat, Fromage et Dessert - 50.00 €  



 
 
Entrées 
Japon  

Saint-Jacques snackées et artichaut en 2 façons……………….………………………………….…20.50 € 
             

Potironnée au nouzillards (végan)……………………………………………………………………14.00 € 
                                                                   

Cigare de ris de veau et rognons persillés, condiments carotte et boules d’or……………………....19.50 € 
                                                                 UE 

Poisson 
UE     

Filet de turbot, 4 variations de betterave, sauce passion et vanille………………………………….26.50 € 

 

 
 

Viande  
FR 

Délice de Caille de Challans sur son lit de Mojettes de Vendée, tuile de pain…………………..….24.50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prix TTC, service compris 



 

 

 

 

 

 

 Plat végan 
Pot-au-feu de légumes d’hiver.………………………………………………………………………17.00 € 

 

 

 

Fromages 
 

Assiette de fromages de nos provinces  ............................................................................................... 7.00€ 

 
 

 

 Desserts   A commander en début de repas 

 

Balade en forêt noire ............................................................................................................................ 14.00€ 

 

Vacherin revisité à la mangue et aux fruits de la passion .................................................................... 14.00€ 

 

Baba aux épices (Gingembre, coriandre, poivre noir, cannelle, muscade et clous de Girofle) (végan)  ................... 14.00€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prix TTC, service compris 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu Perrière 
 

Conçu par notre Chef Thierry Lejoly et son équipe 

 

Entrée, plat et dessert au choix - 44.00 € 

Supplément fromage - 6,00€ 
 

Entrée  

Saint-Jacques snackées et artichaut en 2 façons 

 Ou  

Cigare de ris de veau et rognons persillés, condiments carottes et boules d’or 

Ou 

Potironnée au nouzillards 

 

Plat 

Filet de turbot, 4 variations de betterave, sauce passion et vanille   

Ou 

Délice de Caille de Challans sur son lit de Mojettes de Vendée, tuile de pain 

Ou 

Pot-au-feu de légumes d’hivers 

 

Dessert 

Balade en forêt noire 

Ou 

Vacherin revisité à la mangue et aux fruits de la passion  

Ou 

Baba aux épices (Gingembre, coriandre, poivre noir, cannelle, muscade et clous de Girofle) 

 

 

 

 

 

Prix TTC, service compris 

Menu hors boisson 
Mets Végan 



 
 

 
Ardoise du midi 
Entrée, Plat et Dessert 25.00€ 

Entrée, Plat ou Plat, Dessert 22.00€ 
 (Hors dimanche et jour férié)  

 

 
  

 

Entrée du jour : 8.00€ 

 

 
 

Plat du jour : 15.00€ 

 

 
 

Dessert du jour : 7.00€ 

 

 
Menu enfant 

Entrée, Plat et Dessert 17.00€ 

Entrée, Plat ou Plat, Dessert 11.00€ 
 

Entrée du jour / saison 

ou 

Rillettes de saumon 
 

 
 

Hamburger  

Garniture au choix : frites ou légumes de saison 

ou 

Parmentier de Cabillaud au citron 
 

 
 

Glaces au choix 

ou 

Mi-cuit au chocolat 

 
 
 

 

Prix TTC, service compris 

Menu hors boisson 


