
 
 
 
 

Bienvenue au Château de la Perrière 
Restaurant le Sévigné 

 

 

 

La Grande Maison Younan Collection fondée en 2015 par M. Zaya S. 

YOUNAN, se compose de plusieurs propriétés françaises situées en Vallée de la 

Loire, en Nouvelle-Aquitaine, dans le Loiret et également au Portugal. 

Le Château de la Perrière, classé Monument Historique Français depuis 

1983, propose un restaurant traditionnel « Le Sévigné » et un parcours de golf 18 

trous qui font de lui un emplacement idéal pour l’organisation d’événements 

professionnels et privés.  

M. Zaya S. YOUNAN est également propriétaire de plusieurs vignobles 

en région Bordelaise sur la commune de Saint-Emilion. Nous vous proposons la 

découverte de ses vins. 

 

 

  

  



Restaurant Le Sévigné 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

Apéritifs classiques : 

  
 

Coupe de Prosecco (12cl) .............................................................................. 5.50€ 

Coupe de Crémant de Loire « Château Piegüe » (12cl) ..................................... 6.50€ 

Coupe de Crémant de Loire « La Rose Blanche » (12cl) ……………………………………… 7.00€ 

 

Coupe de Champagne « Nicolas Feuillatte » Brut Tradition (12cl) ………………………13.00€ 
 

 

Kir Vin Blanc (12cl) .......................................................................................... 5.50€ 

Kir Pétillant (12cl) ........................................................................................... 7.00€ 

Kir Royal (12cl) ………………………………………………………………………………………………………………14.00€ 
 

 

Suze (4cl)  ............................................................................................................ 6.50€ 

Porto Rouge ou Blanc (6cl) .......................................................................... 7.50€ 

Martini bianco, rosso (6cl) ............................................................................ 7.00€ 

Ricard, Pastis (4cl) ........................................................................................... 7.50€ 

Pineau des Charentes « G&C Raby »(6cl) .......................................................... 8.50€ 

 

Cocktails (avec alcool) : 

  
Cocktail de Saison (12cl)  .............................................................................. 7.50€ 

Cocktail de la Perrière (12cl) ....................................................................... 7.50€ 

Sirop de violette, cointreau, crémant de Loire 

Soupe Angevine (12cl) ...................................................................................... 7.50€ 

Sirop de sucre de canne, cointreau, jus de citron, Crémant de Loire 

Spritz (14cl)  ....................................................................................................... 9.00€ 

Apérol – Prosecco - Perrier 

Chéri cherry (15cl)........................................................................................... 9.00€ 

Guignolet d’Anjou – Gin - Tonic 

Américano (15cl) ............................................................................................... 9.00€ 

Martini – Campari – Perrier 

Ti’ punch (8cl) .................................................................................................... 9.00€ 

Sucre de canne, Citron vert, Rhum 

Gin tonic (15cl) .................................................................................................. 9.00€ 

Vodka Orange (15cl)  ....................................................................................... 9.00€ 

Whisky Coca (15cl) ........................................................................................... 9.00€ 

 

Whiskies : 

  
 

Aberlour 10 ans (4cl) ................................................. ……………………………..7.00€  

Glendronach 8 ans (4cl) ………………………………………………………………………8.00€  

Glendronach 12 ans (4cl) .......................................... ……………………………. 10.50€ 

Lagavulin 16 ans (4cl) Tourbé ....................................... ……………………………14.50€  

 

Bières : 

  
 

Primus (Bière blonde légère) 

 ......................................................................................... Pinte (50cl) ………..…7.00€ 

 ......................................................................................... Demi (25cl) ……….…..3.50€ 

 ......................................................................................... Galopin (15cl) …..…2.50€ 

Tongerlo (Bière d’Abbaye ambrée) 

 ......................................................................................... Pinte (50cl) ……..……8.00€ 

 ......................................................................................... Demi (25cl) ………...…4.00€ 

 ......................................................................................... Galopin (15cl) ..……2.80€ 

Supplément Picon ....................................................... …………………..…………..0.50€ 

Panaché demi (25cl/50cl) ........................................ …………………3.50€ / 7.00€ 

Monaco (25cl/50cl) ................................................. …………………3.50€ / 7.00€ 

Bière Blanche Marie D’Anjou (33cl) ………………………………………………..… 4.70€ 

L’Ingénue – Bière Blanche (33cl) ............................................................... 5.00€ 

Une part importante de blé, un caractère rafraîchissant, des notes fruitées, citronnées et herbacées. 

 
L’Initiale – Bière Blonde (33cl) ................................................................... 5.00€ 
Un teint un peu trouble : orge et blé, des sucres résiduels pour de la rondeur et des saveurs de miel  

 
La Masquée – Bière Ambrée (33cl) .............................................................. 5.00€ 

Malts caramel, saveurs douces, variétés américaines de houblons et touche d’agrumes et florale.  

 
L’Éclairée – Bière Brune (25cl/50cl) ...................................................... 5.00€ 

Robe noire et chocolat des orges, arôme de café. Arômes torréfiés, touche de chocolat en bouche. 
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Cocktails (sans alcool) : 

  
 

Indien (27cl) ........................................................................................................ 4.00€ 

Sirop de grenadine, Orangina 

 

Cocktail de fruits (20cl) ................................................................................ 4.50€ 

Jus de mangue, jus d’orange, trait de sirop de grenadine 

 

Cocktail de saison (20cl) ............................................................................... 5.50€ 

 

 

 

Boissons rafraîchissantes : 

  
 
 

 

Sirop à l’eau (20cl) ........................................................................................... 2.20€ 
 

Schweppes agrumes (25cl) ............................................................................. 3.50€ 
 

Perrier* (33cl) .................................................................................................... 3.50€ 
 

Orangina (25cl) ................................................................................................. 3.50€ 
 

Limonade / TONIC (20cl) ................................................................................. 3.50€ 
 

Coca-cola / Coca zéro (33cl) ....................................................................... 3.50€ 
 

Jus de fruits pampryl (25cl) ........................................................................... 3.50€ 

Abricot, Ananas, Pomme, Tomate 

Sur mesure sans alcool (20cl) ..................................................................... 5.50€ 

 

Diabolo (20cl).................................................................................................... 4.00€ 
 

 *
Supplément sirop et supplément tranche citron : 0.50 € 

 

Eaux minérales et gazeuses 

 
Vittel (1L) .......................................................................................................... 6.00€ 
 
 

Badoit (1L) ........................................................................................................ 6.00€ 
 

Vittel (0.5L) ...................................................................................................... 3.50€ 
 

Badoit (0.5L) ..................................................................................................... 3.50€ 
 

Aquachiaria micro filtrée plate (75cl) ..................................................... 3.00€ 
 

Aquachiaria micro filtrée pétillante (75cl) ............................................ 3.50€ 
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Vins Blancs Secs 

Val de Loire 12cl   37.5 cl   75cl 
  

 

 

IGP Val de Loire « Pinot Gris Tradition » ............    -     - 23.00€ 

Domaine Poiron Dabin - Cépage Pinot Gris 

Accords : Volaille, Fromage 

 

AOC Sauvignon « La Croix du Pin » .......................... 4.50€     - 23.00€ 

Domaine Plou & Fils - Cépage Sauvignon 

Accords : Poisson, Fromage 

 

IGP Val de Loire « Grolleau Gris » ........................    -     - 25.00€ 

Domaine Escogriffe - Cépage Grolleau Gris 

Accords : Poissons, Viandes Blanches  

 

AOC Anjou « Pineau de Loire » ....................................     -     - 28.50€ 

Château Piéguë - Cépage Chenin 

Accords : Volailles, Fromage  

 

AOC Savennières « Moulin du Gué » ...................... 5.50€     - 28.50€ 

Domaine Des Forges - Cépage Chenin 

Accords : Poissons, Viandes Blanches  

 

AOC Pouilly-Fumé « Les Petites Eaux Bues »......    - 23.00€ 44.00€ 

Domaine Tabordet - Cépage Sauvignon 

Accords : Fromages 

 

AOC Sancerre « Chavignol »  ....................................    - 24.00€ 45.00€ 

Domaine Pierre Martin - Cépage Sauvignon 

Accords : Poissons, Viandes Blanches 

 

AOC Savennières « La Croix Picot » ......................    -        -  44.00€ 

Domaine Fournier Longchamps - Cépage Chenin 

Accords : Poissons  

 

AOC Saumur « L’écart » .................................................    -     - 45.00€ 

Domaine La Folie Lucé - Cépage Chenin 

Accords : Volailles, Fromages 

 

AOC Savennières-Roche-aux-Moines ...........     -     - 55.50€ 

Domaine des Forges - Cépage Chenin 

Accords : Poissons, Viandes Blanches 

 

AOC Saumur « Coulée de Saint Cyr » .......................    -     - 58.00€ 

Domaine de Saint-Just - Cépage Chenin 

Accords : Fromages 

 

VDF « Mouztraminer » ...............................................    -     - 25.00€ 

Domaine Laurent et Pascal Hervouet - Cépage Gewurztraminer 

Accords : Dessert aux fruits 

 

 

Bordeaux 12cl   37.5 cl   75cl 
  
 

AOC Zaya Blanc ............................................................. 5.50€ - 29.50€ 

Château Zaya - Cépage Sauvignon 

Accords : Poissons 

 

 

AOC Côtes-de-Bourg ...................................................    - - 47.00€ 
Château Haut Launay - Cépage Sauvignon 

Accords : Fromages, Viandes Rouge 

 

 

Côtes-du-Rhône 12cl   37.5 cl   75cl 
  

AOC « Birdy Valley » ...................................................  5.50€ -               32.50€ 
Cépages Mogrier, Grenache blanc, Roussane 

Accords : Poissons, Fruits de mer  

 

IGP La Miroenière .............................................................. 7.50€                 43.00€ 
Domaine Mouriesse Vinium - Cépages Clairette rose / Grenache blanc  

Accords : Poissons 
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Vins Doux 

Val de Loire 12cl   37.5 cl   75cl 
  

AOP Coteaux du Layon  ................................................................... 5.50€     - 29.00€ 

Domaine des Forges - Cépage 100% Chenin 

Accords : Apéritifs, Poissons 

 

 

AOP Coteaux de l’Aubance « L’Elégance » ... 6.50€     - 33.00€ 
Domaine de Bois Mozé - Cépage 100% Chenin 

Accords : Apéritifs, Poissons  

 

AOP Coteaux-d ’Ancenis...................................    -     - 54.00€ 
Domaine De Port-Jean - Cépage Malvoisie 

Accords : Apéritifs, Poissons  

 

AOC Quarts-de-Chaume-Grand-cru ............    -     - 75.00€ 
Domaine des Forges - Cépage Chenin 

Accords : Foies gras, Fromages, Dessert chocolat 

 

 

Vins Rosés 

Val de Loire 12cl   37.5 cl   75cl 
  

IGP Val de Loire « Le p’tite vigneronne » ......... 4.50€     - 23.00€ 
Château Piéguë - Cépages Grolleau noir / gamay / Pinot Noir 

Accords : apéritifs 

 

 

AOC  Rosé sec « In situ » 

Domaine Plou & Fils – Cépage Gamay / cabernet                                    4.50€  23.00€ 

Accords : apéritifs 

 

Sud 12cl   37.5 cl   75cl 
  

IGP Méditerrannée « Bello Estello » …………….      -  -      20.50€ 

Accords : apéritifs 

 

 

 

 

 

Bordeaux 12cl   37.5 cl   75cl 
  

AOC Zaya Rosé…………………………………….               5.00€                                      28.50€ 
SARL La Croix fourney - Cépages Cabernet Sauvignon / Franc 

Accords : Apéritifs  
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Vins Rouges 

Val de Loire 12cl   37.5 cl   75cl 
  

AOP Val de Loire « Anjou » ................................. 5.00€     - 24.00€ 
Domaine de Pied Flond - Cépages Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon 

Accords : Viandes Rouges et Blanches  

 

 

IGP Val de Loire « Cot Malbec »  ............................ 5.50€-     - 27.50€ 
Domaine Poiron Dabin - Cépage Malbec 

HVE « Haute Valeur Environnementale – Niveau 3 » 

Accords : Viandes Rouges 

 

 

IGP Val de Loire « Pinot Noir »  .............................. 5.50€     - 27.50€ 
Domaine Poiron Dabin - Cépage Pinot Noir 

HVE « Haute Valeur Environnementale – Niveau 3 » 

Accords : Viandes Rouges  

 

 

AOC  Anjou-Villages « A cœur joie » …………………….      30.00€ 

Domaine Escogriffe - Cépage 100% Cabernet Franc   

Accords : Viandes blanches/ rouges, Fromages 

 

AOC St-Nicolas-de-Bourgueil « La croisée »       - 17.00€ 35.00€ 
Domaine La Cotelleraie - Cépage Cabernet Franc 

Accords : Viandes Rouges, Fromages 

 

AOC Saumur-Champigny « Encore »  ..................       -         -  40.00€ 
Domaine La Folie Lucé - Cépage Cabernet Franc 

Accords : Viandes blanches/ rouges, Fromages 

 

AOC Sancerre « Cuvée Chavignol »  ......................       - 23.00€ 45.00€ 
Domaine Pierre Martin - Cépage Pinot Noir 

Accords : Viandes Rouges, Fromages  

 

 

 

Bordeaux 12cl   37.5 cl   75cl 
  

AOC Château La Croix Fourney       2018 .......  5.00€    - 27.50€ 
Saint Emilion 

Cépages Merlot et Cabernet Franc 2019……..  .5.00€ - 27.50€ 

Accords : Viandes Rouges, Fromages                                       

 

 

AOC Château Zaya .......................................................   5.50€                    31.00€ 
ZAYA ROUGE Château de la Croix Fourney- Saint Emilion Grand Cru 

Cépages Merlot, Cabernet Sauvignon & Franc 

Accords : Viandes Blanches, Fromages 

 

 

 

AOC Château La Croix Fourney       2014 .......   6.50€    - 40.00€ 
Saint Emilion Grand Cru 

Cépages Merlot et Cabernet Franc 2015……..   7.00€ - 45.00€ 

Accords : Viandes Rouges, Fromages                                      2016.........  26.50€ 45.00€ 

  

 

AOC Château La Croix Younan         2017........ 14.50€      40.25€ 80.00€ 
Saint Emilion Grand Cru 

Cépages Merlot et Cabernet Franc 2018…….. 16.00€  85.00€ 

Accords : Viandes Rouges, Fromages 

  

 

 

Sud-Ouest 12cl   50 cl   75cl 
  

AOC Côtes-de-Duras « Caprice de Pauline » ...........- 20.50 €         - 

Domaine Les Bertins - Cépage Merlot 

Accords : Viandes Blanches / Rouges, Fromages 

 

 

 

Côtes-du-Rhône 12cl   37.5 cl   75cl 
  

AOC « Eagle Valley » ..................................................  5.50€ -                  30.00€ 
Cépages Grenache, Syrah, Mourvèdre 

Accords : Viandes Blanches, Fromages 
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Vins Effervescents 

Blancs 12cl   37.5 cl   75cl 
  

DOC Prosecco..................................................................    5.50€         -     - 
Alberto Torresi 

Accords : Apéritif 

 

AOC Crémant de Loire Brut ...................................    6.50€          - 27.50€ 
Château PIEGÜE - Cépages Chenin et Chardonnay 

Accords : Dessert aux Fruits  

 

AOC Crémant de Loire Brut ...................................    -                16.50€ 33.00€ 
Langlois Château - Cépages Chenin, Chardonnay et cabernet franc 

Accords : Apéritif 

 

AOC Crémant de Loire Brut « Rose Blanche »     7.00€ - 35.50€ 
Domaine des Rochettes - Cépages Chenin, Cabernet Franc et Chardonnay 

HVE « Haute Valeur Environnementale 

Accords : Apéritif et Dessert 

 

AOC Champagne Brut « Réserve Exclusive » .....    13.00€ - 73.50€ 
Nicolas Feuillatte - Pinot Noir, Pinot Meunier et Chardonnay 

Accords : Apéritif 

 

AOC Champagne Brut « Blanc de Blancs » .........    - - 90.50€ 
Napoléon - Cépage Chardonnay 

Accords : Poisson et Fromage Affiné  

 

AOC Champagne Brut « Blanc de Blancs » .........   80.50€ 

EPC : Cépage Chardonnay 

Accords : Viande Blanche et Dessert 

 

AOC Champagne Brut Millésimé 2006 « Palmes d’or »                -                   198.00€ 
Nicolas Feuillatte - Cépages Pinot Noir et Chardonnay 

Accords : Apéritif et Dessert 

 

Rosés 12cl   37.5 cl   75cl 
  

AOC Crémant de Loire Brut ...................................    - - 32.00€ 
Langlois Château - Cépage Cabernet Franc 

Accords : Apéritif et Dessert 

 

AOC Champagne Brut ..................................................    - - 94.00€ 

Napoléon - Cépages Pinot Noir et Chardonnay 

Accords : Viande Rouge et Dessert 

 

AOC Champagne Brut ..................................................    - -                   138.00€ 
Ruinart - Cépages Pinot Noir et Chardonnay 

Accords : Apéritif et Dessert 
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Boissons Chaudes 
  

 
Expresso / Noisette  ........................................................................... 3.00€ 
 

Double expresso………………………………………………………………………. 4.20 € 
 

Café crème ............................................................................................. 3.20€ 
 
 

Chocolat au lait* ................................................................................. 3.80€ 
 

Cappuccino ............................................................................................. 4.20€ 
 

Thé DAMMANN (boite à thés)  ....................................................................... 4.00€ 
 

Vin Chaud 20cl (Novembre à mars) ................................................................ 4.50€  

 

*
sirops supplément de 0.50€ 

 
 
 
 
 
 
 

 

Digestifs 
  

 
Cointreau (4cl) ..................................................................................... 7.00€ 
 

Cognac Gautier VS (4cl) .................................................................... 8.00€ 
 

Cognac XO « Grande Champagne » G&C Raby (4cl) .................... 13.00€ 
 

Armagnac Montesquiou Monopole (4cl) ...................................... 8.00€ 
 

Menthe Pastille Giffard (4cl) .......................................................... 6.50€ 
 

Baileys (4cl) ........................................................................................... 6.50€ 
 

Eau de Vie de Poire Williams (4cl) .................................................... 7.50€ 
 

Liqueur d’Orange G&C Raby (4cl) ................................................... 6.00€ 
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Le Groupe Younan, c’est aussi un vignoble 

Grand Cru sur Saint-Emilion. 
 

Nous vous invitons à découvrir les vins Zaya 

Younan. 

 

Formules Découvertes 
  

 

Dégustation individuelle 
Vins Zaya Blanc, Rosé, Rouge ........................................................... …9.00€ 

5cl par verre x  3 verres 

 

 

Dégustation à partager 
Vins Zaya Blanc, Rosé ou Rouge et amuse-bouches offerts ... 22.00€ 

12cl par verre x 3 verres  

 



Restaurant Le Sévigné 

@laperrierechateau 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

Ventes à emporter 
  

 
Vins Zaya Younan – La Croix Fourney – La Croix Younan 

Demander des renseignements auprès de notre personnel 

Profitez des prix attractifs et des promotions selon les saisons. 

 
Parapluie Younan ................................................................................. 16.50€ 

 

 

 

 

 

 

 

La Grande Maison Younan Collection 

Une offre complète à votre service 

 

Les 6 châteaux de la Grande Maison Younan Collection France : 

 

- Hôtels - Restaurants Gastronomiques - Trois terrains de golf 

 - Un vignoble de Grand Cru à Saint-Émilion 

COFFRETS CADEAUX disponibles sur notre site internet 

www.younancollection.com 

Renseignez-vous auprès de notre équipe du restaurant 

 


