CHAMPAGNES

Louis Roederer Brut Collection

Louis Roederer Collection Magnum

Louis Roederer Rosé

Cristal Roederer

Ruinart Blanc de Blancs

Ruinart Blanc de Blancs Magnum

Ruinart Rosé

Moét & Chandon Grand Vintage

Moét & Chandon Grand Vintage Magnum

Dom Pérignon

VINS

Verre de Vin Rouge

Verre de Vin Rouge Italien Supérieur
Verre de Vin Blanc

Verre de Vin Blanc Supérieur

Verre de Vin Rosé

DIGESTIFS

Génépi a Joe ou Poire a Joe Mezzo Mezzo
Verveine a Joe ou Sapin a Joe

Porto Rouge

Baileys, Kahlua

Get 27, Get 31

Limoncello, Fernet Branca

Armagnac Samalens

Calvados Busnel VSOP

Gentiane

Cointreau, Grappa

Amaretto Disaronno
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LE SAN MARCO VOUS PROPOSE UNE
¢ PLANCHE ITALIENNE -85 € 5

Jambon de Parme, culatello, bresaola, saucisson de Felino,
poivrons farcis, artichauts, olives

S
COCKTAILS

VIRGIN COCKTAILS
Fle Hgto - 15

Citron vert, menthe fraiche, sucre de canne,
jus de pomme ou limonade

UVingin Mejito - 15

Citron vert, menthe fraiche, sucre de canne, limonade

Cocktail de Fuits Frais — 18

Avec les fruits frais de saison

L Exotique - 16

Jus de mangue, jus de passion, jus de goyave

COCKTAILS AU CHAMPAGNE
Rossini - 22

Fraises fraiches, champagne Louis Roederer

Red Pojite Royal - 22
Citron vert, sucre de canne, menthe fraiche,
Rhum Bacardi Anejo Cuatro, Champagne, coulis de fruits rouges

LES CLASSIQUES
Pojito. - 18

Rhum Bacardi Anejo Cuatro, citron vert, menthe, sucre de canne, Badoit

Woscow Mude — 18

Vodka Grey Goose, citron vert, ginger beer

Expresso Wantini - 20

Vodka Grey Goose, café expresso, Kahlua

Dirty Mantini - 20

Vodka ou Gin, extra dry, jus d’olive

\165 -20

Cachaga Leblon, citron vert, cassonade

SIGNATURES DU SAN MARCO
Le Yoscana - 22

Gin Bombay Sapphire, citron jaune, basilic frais, ginger beer

Lo SLondon - 22

Gin Bombay Sapphire, citron vert, ginger beer

Le Counchevel — 22

Whisky William Lawson, blanc d’oeuf, citron, miel, Cointreau
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CARTE BAR




APERITIFS

Coupe de Champagne Brut

WHISKY

William Lawson’s

Jack Daniel’s

Johnnie Walker Red Label
Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Blue Label
Chivas Regal 12 ans

Chivas Regal 18 ans
Glennfiddich 12 ans
Macallan 12 ans

Piscine de Champagne Brut
Kir
Kir Royal

Martini Rouge, Blanc

Campari

Apérol Spritz, St-Germain Spritz
Ricard

Lagavulin 16

ALCOOLS VERRE  BTLE
GINS

Bombay Sapphire 18 160 M VERRE BTLE %
HendricK's 20 190 Remy Martin VSOP 20 210
Tanqueray Ten 22 210 Hennessy XO 43 640
Hennessy Paradis 80
Remy Martin Louis XIII 230

VODKAS

Grey Goose 18 180

Beluga Export 20 210
Beluga Gold 40 550

TEQUILA

Cazadores Blanco 15 130

SHOOTERS

Tequila Cazadores Blanco Limoncello

Patron Reposado 20 230

Patron Silver 24 320 Vodka Grey Goose Baileys

Patron El Cielo 46 620 Génépi a Joe Get 27 et 31
Poire a Joe Mezzo Mezzo Grappa

RHUMS

Bacardi Carta Blanca, Bacardi Anejo Cuatro 15 130
Santa Teresa 1796 19 290
Diplomatico 20 310

Prix nets € / Service Compris

BIERES

Peroni 33cl
Corona 33cl

SOFT DRINKS

Bonneval Pétillante ou Naturelle 33cl
Bonneval Pétillante ou Naturelle 75cl
Pepsi, Pepsi Max

Orangina, Seven’Up

Schweppes Tonic Original, Agrum
Schweppes Selection (Ginger Ale, Ginger Beer, Pink Pepper) 12

Ice tea 12
Jus de Fruits BIO : Ananas, Pomme, Tomate 12
Jus de Fruits : Fraise, Mangue 12
Jus de fruits frais : Orange, Citron, Pamplemousse 16

COIN CAFES

Café Expresso, Décaféiné

Double Expresso

Café Allongé

Café Latté

Cappuccino

Infusion (Verveine, Tilleul, Camomille...)

Thé (Eatl Grey, Darjeeling, Ceylan, Thé vert...)
Grog 15

Infusion fraiche : Gingembre citron, menthe fraiche 10
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