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Menu du Nouvel An

New Year’s Eve menu
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Cabillaud marine en gravlax, sauce mangue
Cod marinated in graviax with its mango sauce
[paBriakc u3 MapuHOBaHHOV MUKLLIN, MaHIOBbIV COYC

Omble chevalier fume, chou rave, bergamote,
sabayon ciboulette et caviar
Somed arctic char, kohirabi, bergamot, chives and caviar sabayon
Konuérbivi apkTnyeckmvi rosiey, kosibpabu, bepramor,
coyc cabavioH co LHUTT-JTYKOM U YEPHAEA NKPa

Saint-Pierre, endives et truffe noire
John Dory fish, endive and black truffle
Dés 19h30 dans les salons du Saint Roch, CorHeuryk, 3HANBIN 1 YEPHBIV TPIOGESTb
notre Live Band vous accompagne en Jazz puis

. . Granite pamplemousse rose, menthe et champagne
Disco, Soul Music et tous les morceaux du moment pamp ! pag

Pink grapefruit, mint and champagne granita

Jusqu'au bout de la nuit ! lpaHuTe c po30BbIM rpesingpyTom, MATOV 1 LLAMITEHCKIM
From 7:30pm, join us for some smooth, live jazz Noisette de chevreuil poélee au parfum de chartreuse verte,
in the Saint Roch Lounge, followed by a Soul cerfeull tubéreux, fruits marines, sauce venaison
Band and Disco all night long! Pan-fried venison with green chartreuse flavor, tuberous chervil,

marinated fruits, venison sauce
XKapeHoe maco kocyrm c simképom Chartreuse verte,
KepBesib PENYaThivi, MapUHOBaHHbBIE QPYKThI, COYC BEHEIOH

Cabéecou tiede au miel et a la truffe noire
Warm cabéecou with honey and black truffle
Ténbivi markuvi coip Kabeky c ménom v YEPHBLIM Tproghesiem

Nuage exotique
Exotic cloud
«IxzoTnueckoe obsiakoy

Mignardises

Sweet treats
MunHu-geceprsi



