
ÉDITION SPÉCIALE 2023/2024 COURCHEVEL - SAVOIE - FRANCE

LES ENTRÉES DE L’ÉQUIPE

COURCHEVEL 1850

LES VIANDES avec frites

LES BURGERS avec fritesSPÉCIALITÉS DE L’ÉQUIPE
Cheese Burger  26
Steak, cheddar, oignons rouges, 
salade, sauce mayo estragon

Chicken Burger  25
Chicken, salade, tomates,  
oignons rouges, cheddar, bacon

Raclette Burger  26
Steak, salade, tomates, 
oignons confits, bacon, raclette

Tartare de Bœuf au Couteau (180 gr)   28
Handcut beef tartar

Entrecôte (300 gr)  29
Beef Ribeye Steak

Entrecôte (300 gr), Sauce Morilles  37
Beef Ribeye Steak, morel mushroom sauce

Filet de Bœuf  41
Beef fillet

Filet de Bœuf, Sauce Morilles  49
Beef fillet, Morel mushrooms sauce

Suprême de Poulet à la crème  28
Creamy chicken supreme cut

Fondue Savoyarde   34
Salade verte
Savoy Cheese Fondue and green salad

Fondue Delux’   47
aux Morilles ou à la Truffe,  
charcuterie d’exception
Savoy Fondue with Morel mushrooms 
or Truffle

Boîte Chaude. 32
15 min. d’attente / minimum 2 pers.
Pommes de terre et salade verte
Cheese fondue with potatoes

Boîte Chaude Delux’ 42
15 min. d’attente / minimum 2 pers.
À la truffe, pommes de terre 
et salade verte
Cheese fondue with truffle and potatoes

Tartiflette et sa salade verte  31
Tartiflette & green salad

LE POISSON
Saumon cuit à l’unilatérale  32
Sauce Vierge
One side pan fried salmon, salsa dressing

Poulpe au grill  42
Sauce Chimichurri
Grilled octopus, chimichuri sauce

LES DESSERTS DE L’ÉQUIPE
Tarte Fine aux Pommes  12  
et sa Glace Vanille
Thin apple tart with vanilla ice cream

Tiramisu du Chef  12
Chef’s Tiramisu

Pain perdu et son caramel  12
French toast and caramel

Mousse au chocolat  12
Chocolate mousse

Prix par pers.

Viandes d’exception 
par la Maison Metzger

Sélection de nos vins 

AU DOS

Prix nets en Euros / Service compris

Sashimi de saumon mariné 28 
Marinated salmon Sashimi

Anneaux de calamars snackés, 26
persillade, citronnelle, vert de céleste 
Fried calamari with parsley, garlic and 
lemongrass

Œuf cocotte, beaufort, 22
viande des grisons, croûtons à l’ail 
Baked eggs, beaufort cheese, beef cold cuts 
and garlic bread croutons

Croquettes de fromage et chorizo, 22
crème de poivrons, mayonnaise 
au piment d’espelette 
Fried cheese balls and chorizo

Avocado Toast, saumon fumé, 26
radis en pickles, sauce aigrelette 
Avocado toast and smoked salmon

Tartare de Tomates 21 
et sa Mozzarella di Bufala
Tomato Tartar with Mozzarella di Bufala

Salade Savoyarde  22 
Green Salad with Bacon 
and Reblochon cheese

Escargots XXL  28
Snails XXL

Tarte Tiède au Beaufort  23 
et sa salade
Beaufort cheese tart and green salad



NOS CHAMPAGNES

NOS VINS

Louis Roederer Brut Collection 105

Louis Roederer Brut Collection Magnum 210

Louis Roederer Rosé  185

Cristal Roederer  505

Cristal Roederer Magnum  1015

Ruinart Blanc De Blancs  235

Ruinart Blanc De Blancs Magnum  480

Moët & Chandon Grand Vintage  105

Moët & Chandon Grand Vintage Magnum  210

Dom Pérignon  505

Dom Pérignon Magnum  1015

BORDEAUX
CÔTES DE BLAYE
Divin 2016 70

BORDEAUX BLANC
Magrez Fombrauge Blanc 2018 105

SAINT-ÉMILION
Relais de la Dominique 2018  105

GRAVES / PESSAC LEOGNAN
Le Clémentin du Château  
Pape Clément 2013  110

Château le Sartre 2017  65

SAINT-ESTÈPHE
Les Pagodes de Cos 2017 130

Frank Phélan 2020 95

SAINT-JULIEN
Château Gloria 2015 225

MARGAUX
Château Giscours 2018 190

PAUILLAC
Echo de Lynch-Bages 2017 150

POMEROL
Clocher d’Argent 2016 85

MOULIS / LISTRAC
Château Poujeaux 2017 95
Château Chasse-Spleen 2017 130

MÉDOC ET HAUT-MÉDOC
Château Montagnole 2014 75
Magrez Tivoli 2014 65

SAUTERNES
Le Sauternes de Ma Fille 2012 70

BOURGOGNE ROUGE
Pinot Noir 
Domaine Paul Gayot 2022 65

CÔTES DE NUITS
Marsannay Faiveley 2021 105

Gevrey-Chambertin Vieilles Vignes 
Domaine Faiveley 2020 140

Chambolle-Musigny  
Domaine Faiveley 2014 170

CÔTE DE BEAUNE
Beaune 1er Cru Aux Cras  
Domaine Joseph Drouhin 2018 150

Volnay Domaine Laboureau 2021 120

Santenay Champs  
Claude Pillot 2018 70

CÔTE CHALONNAISE
Givry Village Domaine de la Ferté
Devillard 2021 80

Mercurey la Framboisière Monopole  
Domaine Faiveley 2020 95

VIGNOBLES DE LA VALLÉE 
DU RHÔNE ROUGE - BIOLOGIQUE

B de Bacchus 65
Chapelle de Bacchus 80
Château de Bacchus 95
Mon Côtes du Rhône Village 
Bernard Magrez 2017 65

VIGNOBLES DE LA VALLÉE 
DU RHÔNE BLANC - BIOLOGIQUE

B de Bacchus 65
Château de Bacchus 80

VIN ROSÉ - BIOLOGIQUE

B de Bacchus  65
Château de Bacchus  85

BOURGOGNE BLANC
CHABLIS
Petit Chablis  
Domaine Julien Brocard 90

Chablis 1er Cru Vaillons 
Domaine Billaud Simon 2021 140

CÔTE DE BEAUNE
Saint-Aubin 1er cru 
le Sentier du clou 2019 90

MACONNAIS
Pouilly-Fuissé « Aux Vignes Dessus » 
Domaine Bourdon 2021 75

VIN DE PAYS DE GASCOGNE
Aurore en Gascogne Bernard Magrez 2020 65
Elixir Gascon Mœlleux 2018 70

ALSACE
Riesling Vieilles Vignes  
Dom Trimbach 2019  85

SAVOIE ROUGE
Gamay le Vignoble  
Domaine G&G Bouvet  65

Mondeuse Guillaume Charles 
Domaine Bouvet  85

Mondeuse Arbin Les Caillasses 
Domaine G&G Bouvet  65

SAVOIE BLANC
Domaine G&G Bouvet
Apremont Le Carnozet  65
Roussette de Savoie Monterminod 70
Chignin Bergeron Sainte-Dominique 75

Allobroges Domaine des Ardoisières  
Cuvée Argile 2021 80
Cuvée Schiste 2021 140

GRANDS FORMATS
GRAVE / PESSAC LÉOGNAN
Le Clémentin du Château 
Pape Clément Magnum 2015  215

Le Prélat du Château 
Pape Clément Magnum 2019  135

SAINT-JULIEN
Les Fiefs de Lagrange Magnum 2019  150

POMEROL
Clocher d’Argent Magnum 2013 140

VIGNOBLES DE LA VALLÉE DU RHÔNE

VIN ROUGE - Biologique
B de Bacchus Magnum 135
Chapelle de Bacchus Magnum 165
Château de Bacchus Magnum 195

VIN BLANC - Biologique
B de Bacchus Magnum 135
Château de Bacchus Magnum 165

VIN ROSÉ - Biologique
B de Bacchus Magnum 135
Château de Bacchus Magnum 175

COURCHEVEL SAISON 2023 - 2024 SAVOIE - FRANCE
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