
Amuse−bouches maison et sa coupe de champagne
Louis Roederer

Homemade appetizers and glass of champagne Louis Roederer

Tartare de homard et sa crème tiède au champagne
Lobster tartare and warm champagne cream

Noix de Saint−Jacques poêlées à la truffe 
et son velouté de potimarron

Pan-fried scallops with truffle and pumpkin velouté

Risotto au foie gras et ses poires caramélisées au Marsala
Risotto with foie gras and caramelized pears with Marsala

Chapon confit, crème de truffes, morilles  
et son mille−feuille de pommes de terre rôties au four

Confit capon, truffle cream, morels and oven-roasted potato mille-feuille

Soufflé glacé à l ’extrait d ’orange
Frozen soufflé with orange extract

290 Euros par personne, hors boissons
290 euros per person, excluding drinks
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