NEwW YEAR’S EVE MENU 2023

Ymuse-bouches maison et sa coupe de champagne
Louis Roederer

Homemade appetizers and glass of champagne Louis Roederer

Yartare de homard et sa creme tiede au champagne

Lobster tartare and warm champagne cream

Wowdegamt—yacqmpoé@e@dla,w
et aon velouté de polimavion

Pan-fried scallops with truffle and pumpkin velouté

C/Bwodaau,{owgﬂwetmpawe@caﬁaméluée@w%mala

Risotto with foie gras and caramelized pears with Marsala

et son mille-feville de pommes de tevie 1éties aw four
Confit capon, truffle cream, morels and oven-roasted potato mille-feuille

Efallﬁlégkwédl'exhadd'o/m/ge

Frozen soufflé with orange extract

290 Ewroa par personne, how boissons

290 euros per person, excluding drinks
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