


NEW YEAR’S EVE
250 euros par personne (hors boisson)
250 euros per personn (excluding drinks)

Mise en bouche
Médaillon de Foie gras

Gelée au Génépi
Foie gras medallion with Génépi jelly

Plats
Ballotine de Bar sauvage

Gambero Rosso, émulsion au Champagne
et touche de Caviar Oscietre

Ballotine of Wild Sea Bass rolled with Gambero Rosso stuffing,
Champagne emulsion, and a touch of Oscietra caviar

Suprême de volaille fermière
Sauce à la Truffe noire, Gratin Dauphinois,

Haricots verts croquants
Supreme of Free-Range Chicken with Black Truffle Sauce,

Dauphinoise Gratin, and Crunchy Green Beans

Dessert
Biscuit Dacquoise à la noix de coco

Garni d’un gel passion acidulé,
Coulis de mangue, éclats de meringue

Coconut Dacquoise Biscuit, Filled with Tangy Passionfruit Gel,
Mango Coulis, and Meringue Crumbs


