NEW YEAR’S EVE MENU 2024

AHrmuse—bouches maison
et sa coupe de champagne Louis PRoederer

Homemade appetizers and glass of champagne Louis Roederer

Yartare de homard et sa creme tiede au champagne

Lobster tartare and warm champagne cream

Woix de Saint- Yacques poélées a la tuyfe
et aon velouté de potimavon

Pan-fried scallops with truffle and pumpkin velouté

et son mille—feuille de pommes de tevie 1éties aw jour

Confit capon, truffle cream, morels and oven-roasted potato mille-feuille

AHhsolument chocolal
Absolutly chocolat

370 Euwros par personne, hos boissons

310 euros per person, excluding drinks




