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ROOM SERVICE | 6h – 1h | 6am – 1am 
Dial 3508 or Room-service from you room phone 
 
 
 

[Entrées | Starters] 
 
Foie gras mi cuit, mout de raisin noir muscat, brioche toastée. 
Semi-cooked foie gras, black Muscat grape must, toasted brioche.  42 
 
Poireaux vinaigrette, truffe noire. 
Leeks with vinaigrette, melba toast and black truffle.  39 
 
Velouté du jour. 
Soup of the day.  25 

 
Lobster roll, avocat, oignons frits, sauce gribiche. 
Lobster roll, avocado, fried onions, gribiche sauce.  52 
 
Club sandwich, jambon de volaille, jaune d’œuf confit. 
Club sandwich, cooked chicken, confit egg yolk.  35 

 
Caesar, poulet « tender », anchois et parmesan. 
Caesar salad, chicken tenders, smocked sardines, and parmesan.  32 
 
Lentille verte du Puy, bresaola et œuf poché, ricotta au citron confit. 
Puy green lentils, bresaola and poached egg, ricotta with lemon confit.  28 
 
Poke Bowl Veggie, riz vinaigré, crudité, noix de cajoux, tofu au sésame, fromage frais à 
l’algue nori. 
Veggie poke bowl, quinoa, crudité, cashew nuts, sesame tofu, fromage frais with nori 
seaweed.  32 
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[Plats | Mains] 
 
Noix de saint jacques, compoté de poireaux, gnocchis, truffe noire.  
Scallops, braised leeks, gnocchi, black truffle.  58 
 
Filet de sole façon meunière, purée de pomme de terre, beurre meunière.  
Sole meunière, mashed potatoes, brown butter sauce.  48 
 
Truite à la Grenobloise, légumes racines.  
Trout grenobloise, root vegetables.  42 

 
Faux filet jersiais, sauce barbecue, garniture au choix  
(frites, légumes, purée de pomme de terre).  
Jersey sirloin steak, barbecue sauce, choice of side.  56 
(chips, vegetables, mashed potatoes). 
 
Beef burger, pickles, tome de Savoie affinée, oignons frits.  
Beef burger, pickles, tome de Savoie cheese and fried onions.  45 
 
Cuisse de volaille, gratin dauphinois, jus de rôti.  
Chicken thigh, dauphinoise potatoes, meat jus.  42 
 
Linguine alle Vongole. 42 
 
Penne à la crème de truffe noire.  
Penne with black truffle cream.  52 
 
Penne gluten free alle verdure, pesto.  
Gluten-free penne alle verdure, pesto.  39 
 
Risotto alla Milanese, safran des Bauges.  
Risotto alla Milanese, Bauges saffron.  45 
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[Fromages | Cheeses] 
 
Sélection de fromages de Savoie affinés.   
A selection of aged Savoie cheeses.  25 
 
 
 

[Desserts] 
 
Baba « bouchon », rhum agricole, crème au sucre de canne.   
Rum baba “bouchon”, agricultural rum, cane sugar cream.  25 
 
Coulant au chocolat noir Honduras, émulsion chocolat, sorbet oseille.   
Honduras dark chocolate fondant, hot chocolate emulsion, sorrel sorbet.  25 
 
Crème caramel.  22 
 
Millefeuille, crème pâtissière à la vanille du Kilimandjaro, caramel noix de pécan.  
Millefeuille, Bourbon vanilla crème pâtissière, pecan praline, caramel sauce.  25 

 
Pomme d’amour, palet façon tatin, sorbet et émulsion pomme.   
Toffee apple, tatin-style pastry, apple sorbet and emulsion.  22 
 
Cookie, noix de Grenoble, chocolat, glace vanille et émulsion de lait de la ferme.   
Cookie, walnuts, chocolate, vanilla ice cream and milk emulsion.  25 
 
Churros, agrumes, glace et praliné noisette du Piémont.   
Churros, citrus fruits, ice cream and Piedmont hazelnut praline.  25 
 
Cheesecake mangue et safran des Bauges.   
Mango cheesecake with Bauges saffron.  28 
 
 
 
 


