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lentilles vertes du Puy et quinoa, crudités, philadelphia 

green lentils, quinoa, freshly chopped vegetables and philadelphia cream cheese. 

 

 

salade d’artichaut, pesto de roquette, truffe noire | artichoke salad, rocket pesto and black truffle. 

 

 

yaourt de Savoie | with Savoyard yoghurt. 

 

 

frisée fine, melba de pain | finely chopped frisée lettuce and melba toast. 

 

 

gnocchis et pleurotes rissolés, émulsion champignons | gnocchi, fried pleurote mushrooms and a mushroom emulsion.

 

 

émulsion parmesan | with a parmesan cheese emulsion. 

 

 

pomme de terre onctueuse, jus de poulet à la truffe noire | creamy potato purée and black truffle infused chicken gravy. 
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légumes de la vallée  | locally sourced vegetables. 

 

 

 

 

 

 

crème de Beaufort ou truffe noire | creamy Beaufort cheese sauce or a black truffle sauce. 

 

 

 

 

 

 

philadelphia au lait fermier, pomme confite, glace au foin | braised apple and hay ice-cream. 

 

 

biscuit de Savoie, mascarpone de céleri, noix de Grenoble | Savoyard biscuit, celery mascarpone and Grenoble nuts. 

 

 

En donuts, riz au lait, clémentine, safran des Bauges |  decorated with mini doughnuts, clementine fruit and saffron. 

 

 

crémeuse, confiture de lait, glace à la levure | with creamy dulche de leche and yeast ice-cream. 

 

 

 


