histoire de famille.

ue, de chemin par-
g couru depuis 1971. A

I'épogue, Ernest
sch

tzel retrouve ses ra-
cines dans son village natal
d'Ottroft niché au, pied du
Mont Ste-Odile. De retour
dans_la maison paternelle
du XVil® sigcle, il décide
d'ouvrir le Caveau des Chd-
teaux, petit restaurant de
25 couverts et gui propose
six chambres d'hétes. Au-
jourd'hui, il s'est métamaor-
phosé en Hostellerie des
Chateaux & Spa, magni-
figue écrin de 67 chambres,
deux restaurants et un es-
pace détente de 1.000 m?
avec |'un des tous premiers
Spa en Alsace.

« Nous sommes
de grands
batisseurs»

Mais cette réussite gastro-
nomique et hiteliere est
également une belle his-
toire de famille. Chez les
Schaetzel, chacun a trouve
sa place. Maitre cuisinier de
France, Ernest est au piano
pour composer sa gour-
mande mélodie destinée
aux papilles de la clientéle.
Aurelie et Guillaume, ses
deux enfants, évoluent avec
élégance en salle, & la ré-
ception ou a la communi-
cation et au marketing, tan-

dis que Sabine, la maman,
apporte sa touche person-
nelle et n'a pas son pareil
pour dénicher les herbes
des prés alentours.

A 30 ans, Guillaume a em-
magasiné un savoir-faire au
St-Antoine, Relais Chateau
de 100 chambres a Qué-
bee. Il a supervisé les der-
niers travaux d'embellisse-
ment de 'Hostellerie, ob |a
famille Schaetzel a

ace », sans toucher au
nombre de chambres.

C'est ainsi que cing suites
de 50 m® & 120 m*® sont
équipées de baignoires 3
bulles, sauna, hammam ou
jacuzzi privatifs pour des
moments exclusifs de dé-
fente  dans  lintimité.
« C'était une demande des
clients qui ont envie de
couper avec le quotidien
dans un décor de réve »,
souligne Ernest. De pro-
chains fravaux sont prévus,
mais Guillaume se montre
trés discret sur leur nature.
«Mous allons encore ame-
liorer la qualité des ser-
vices », «Nous sommes de
grands béatisseurs », re-
pond son pére en écho.

Le Chef de I'Hostellerie des
Chateaux & Spa est aussi un
grand voyageur. Il a de-
vancé l'appel pour faire son
service militaire outre-mer,
notamment jusqu'au

rs le =
arti de « privilégier la sur- g

® | 17 Rue des Chateaux, 67530 Ottroft

La part du réve

Une cuisine gastronomique tout en finesse et en sagesse, un équipement hételier haut de gamme, un espace détente de réve,
I'Hostellerie des Chéteaux & Spa d'Ottrott est une invitation au bien-étre, une incitation au lacher prise. Et c'est aussi une belle

Gabon aux fourneaux d'un
escorteur cotier. Et aprés

avoir appris le métier a

Gstaad dans de grandes
maisons, au mess du Cercle
des Officiers de Toulon ou
aux « Armes de France » &
Ammerschwihr au temps
des 2 &toiles Michelin du
pére  Gaertner, Ernest
Schaetzel revisite une cui-
sine de saison haut de
gamme portée par les pro-
duits de la ferme, de la terre
et du jardin.

Une cuisine
au golit du jour

R ———
Maitre restaurateur, le Chef
de cette belle adresse d'Ot-
trott, aime bien travailler le
poisson noble : turbot, ho-
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mard, sole, ainsi que le sau-
mon bio. Quant a son ca-
nard, c'est un « must = de la
carte. Cuit entier, il est dé-
coupé devant le client en
deux services. D'abord, on

sert le magret, puis le plat

retourne en salle, désossé,
recuit et accompagne d'une
salade.

Ernest Schaetzel a égale-
ment su s'adapter aux nou-
velles tendances. « La cui-
sine est plus légére. On
met moins de créme que
dans le temps. » La carte
fait aussi la part belle & des
plats sans lactose, ni gluten
et tous les pains servis du-
rant le diner sont faits mai-
son at élaborés a partir de
farines, de céreales et

| Hostellerie des Chateaux & Spa a Ottrott

d'huile d'Olive Bio.
Outre le gastronomique,
I'Hostellerie des Chateaux &
Spa propose également un
restaurant contemporain
« Le Comptoir » sur une
idée de la jeune maman
Aurélie, 35 ans, titulaire
d'une maitrise en hétellerie
et qui a suivi une formation
de management & Paris. On
vous recommande la For-
mule Brunch & Spa du di-
manche matin au prix de
80,

L'Hostellerie des Chateaux
& Spa bénéficie d'une fidéle
clientéle alsacienne, vos-
gienne, mosellane, luxem-
bourgeoise (a 2h de route),
belge ou suisse. Et si les
vignes, la forét, la nature in-
citent & la promenade, l'es-
A
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Valier] “ET T
Hétel-restaurant Hostellerie

capade 2 Ottrott se veut
surtout gourmande et dé-
paysante. «On est sur des
séjours courts de deux a
trois nuits, note Ernest
Schaetzel. Mais notre mai-
son qui s'étend sur
9.000m* se suffit a elle-
méme et les gens en pro-
fitent pour se détendre,
pour se relaxer a 100%. »

Patrick Schwertz

Plus didées. d'infos,

des Chateaux & Spa (****),
11 Rue des Chateaux, 67530 Ottrott.
Tél: 03 88 48 14 14.
www.hostellerie-chateaux.fr
Facebook : hittps://waw.facebook.com/hostelleriedeschateaux
Le restaurant gastronomique (80 couverts) est ouvert
tous les jours, midi et soir. Menus de Saison (49€/per-
sonne), Tradition & Imagination (69€), Séduction Gour-

mande (85€ ).

Le restaurant « Le Comptoir » (40 places) est ouvert uni-
quement & midi, fermé le dimanche. Carte et, chague
midi du lundi au vendredi, I'assiette Lunch Express (en-
trée, plat, dessert d 18€ servis en méme temps jusqu'a

13R).

Terrasse d'éié d'une trentaine de couverts,

Salons privatifs (10 & 30 personnes), salle de réception
(30 & 200 personnes) pour banquets, cocktails, fétes de
famille, communions, anniversaires, mariages...

Hétel de 67 chambres & suites (27 a 120 mv’), 5pa, pis-
cine, jacuzzi, sauna des montagnes, laconium, fauteuil
chauffant, fitness, massages, bains relaxants & enve-

loppement, soins du visage.

La Résidence des Chateaux (anciennement Hétel Beau
Site) se trouve @ 100 m dans la méme rue. Le séjour
donne accés aux prestations de I'Hostellerie des Chd-
teaux : Piscine & Spa, Petit-Déjeuner, Diner, Bar...



