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La cuisine du Chef Nicolas Bergeret est guidée par le

goût juste, la saison et l’envie de sublimer chaque

produit sans jamais le trahir. 

Chaque plat raconte une histoire, entre tradition et

inspiration asiatique.

 Travaillant uniquement avec des producteurs de

confiance et privilégiant le local.

Au sein de l’établissement du Pic Blanc, des assiettes

franches, généreuses, où l’essentiel est dans

l’authenticité.
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Foie gras de canard mi-cuit condiments Pomme et porto

accompagné d’un pain brioché

Foie gras de canard mi-cuit condiments Pomme et porto

accompagné d’un pain brioché

Entrées/StartersEntrées/Starters

Semi-cooked duck foie gras served with apple and porto

condiments and homemade brioche bread

Semi-cooked duck foie gras served with apple and porto

condiments and homemade brioche bread

Velouté de butternut et Marrons  Velouté de butternut et Marrons  

Butternut squash soup and chestnutsButternut squash soup and chestnuts

Truite fumée par nos soins en Tartelette , féta et

aneth

Truite fumée par nos soins en Tartelette , féta et

aneth

Smoked trout prepared by us in tartlet , feta and dillSmoked trout prepared by us in tartlet , feta and dill

22€

15€

19€

toute modification Hors allergies et régimes

alimentaires entrainera un supplément 

toute modification Hors allergies et régimes

alimentaires entrainera un supplément 



Magret de Canard laqué , sauce cassis et choux fleursMagret de Canard laqué , sauce cassis et choux fleurs

Plats/ Main coursesPlats/ Main courses

laquered duck breast , Blackcurrant sauce and Cauliflowers laquered duck breast , Blackcurrant sauce and Cauliflowers 

Filet mignon de porc cuit basse température,

cromesquis forestiers et patate douce 

Filet mignon de porc cuit basse température,

cromesquis forestiers et patate douce 

Low-temperature cooked pork filet mignon, forest

cromesquis, and sweet potato 

Low-temperature cooked pork filet mignon, forest

cromesquis, and sweet potato 

Filet de sandre, topinambour confit et fumé à l’ail des

ours

Filet de sandre, topinambour confit et fumé à l’ail des

ours

Pikeperch fillet, candied Jerusalem artichoke, and wild garlic

broth

Pikeperch fillet, candied Jerusalem artichoke, and wild garlic

broth

27€

26€

29€

Végétarien? Tous les plats chauds et spécialités

montagnardes à la carte hors croziflette sont

disponibles en version végétarienne

Végétarien? Tous les plats chauds et spécialités

montagnardes à la carte hors croziflette sont

disponibles en version végétarienne

toute modification Hors allergies et régimes

alimentaires entrainera un supplément 

toute modification Hors allergies et régimes

alimentaires entrainera un supplément 

https://www.linguee.fr/anglais-francais/traduction/cauliflower.html


Croziflette: crozets, lardons, reblochons, servi avec salade Croziflette: crozets, lardons, reblochons, servi avec salade 

Le Coin Montagnard/

mountains Speciality

Le Coin Montagnard/

mountains Speciality

Croziflette: crozets pasta, bacon, Reblochon cheese, served with

salad 

Croziflette: crozets pasta, bacon, Reblochon cheese, served with

salad 

Salade Montagnarde: Salade, champignons, pommes de terre,

croutons, lardons, tomme, pickles, et noix

Salade Montagnarde: Salade, champignons, pommes de terre,

croutons, lardons, tomme, pickles, et noix

Mountain Salad: Salad, mushrooms, potatoes, croutons, bacon bits,

tomme cheese, pickles, and walnuts

Mountain Salad: Salad, mushrooms, potatoes, croutons, bacon bits,

tomme cheese, pickles, and walnuts

Gratin de ravioles du Dauphiné “La mère Maury”Gratin de ravioles du Dauphiné “La mère Maury”

Gratin of Dauphiné ravioli “La mère Maury”Gratin of Dauphiné ravioli “La mère Maury”

Raclette de “Chartreuse”: Pommes de terre, charcuteries, et

salade verte. (Minimum 2 personnes)

Raclette de “Chartreuse”: Pommes de terre, charcuteries, et

salade verte. (Minimum 2 personnes)

Raclette from Chartreuse village: Potatoes, cold cuts, and green

salad. (Minimum 2 people).

Raclette from Chartreuse village: Potatoes, cold cuts, and green

salad. (Minimum 2 people).

Raclette de chèvre marbré:  Pommes de terre, charcuteries, et

salade verte. (Minimum 2 personnes)

Raclette de chèvre marbré:  Pommes de terre, charcuteries, et

salade verte. (Minimum 2 personnes)

Marbled goat cheese raclette: Potatoes, cold cuts, and green salad.

(Minimum 2 people)

Marbled goat cheese raclette: Potatoes, cold cuts, and green salad.

(Minimum 2 people)

Boîte chaude accompagnée de charcuteries, pommes de terre et

salade

Boîte chaude accompagnée de charcuteries, pommes de terre et

salade

Melted cheese “boite chaude”accompanied by cold meats, potatoes

and salad

Melted cheese “boite chaude”accompanied by cold meats, potatoes

and salad

22€

16€

24€

29€/pers

32€/Pers

25€



Menu enfant/ kid menu

- 12ans

Menu enfant/ kid menu

- 12ans

Entrées /startersEntrées /starters

velouté de butternut

truité fumée, toast

Charcuteries, salade

Plats/main
Cordon Bleu 

Poisson pané

Pièce de Boeuf

Steak haché

Desserts

Brownie

Sablé au caramel beurre salé

possibilité de choisir le plat de la suggestion à la place du menu.

                           +5€ pour une entrée ou un dessert

butternut squash soup

smoked trout, toast

Cold cuts, salad

Blue Ribbon 

Baked fish

beef

Ground beef

salted butter caramel shortbread

Deux boules de glace  

25€

two scoups of ice cream

Menu enfant/ kid menu

-6ans 2 plats

Menu enfant/ kid menu

-6ans 2 plats
18€

Garnitures / Side Dishes ; Frites/fries , Pâtes/ Pasta, purée de patates

douce/Smashed sweet potatoes , Haricots Verts/green beans



DessertsDesserts

Poire chocolat Dulcey et canNelle

Fleur Chocolat noisette

Citrus and honey rum baba  

Assiette de Fromages régionaux

Regional Cheese Plate

Dulcey chocolate and cinnamon pear

chocolate flower and Hazelnuts

Baba au Rhum miel et agrumes

14€

11€

12€

11€


