sz’ns ‘
Bu{e; 12cl 75cl

Champagne, Franck Pascal, Reliance ..........cccccovvieiiciececcn e, 18 € 80 €
Bulles du MOmMENt ..........oco i 10 € 39 €

Bio Bistro

Blane

Cotes du Rhéne, Domaine la Guicharde

AULOUr e 18 CRAPEIE 2024 .ottt e e e e e ee e e eeeees 9 € 30 € a z
Cairanne, Chateau de Serre Blanc 2023............c.cooeveiciiceccieciee ne€ 35 €

Bourgogne Aligoté, Domaine Jérome Galeyrand

LR A LT T =)V SR 12 € 40 €
(.7\),0(/{83

Cotes du Rhéne, Domaine La Guicharde

Carte Printemps

K PUIL ROUGE % 2023 tiiiieeeeeee ettt e et e e e ettt e e e e e e s ettt e e e esae e eeeeeeeeseeaaeeeeeseanenees 9 € 30 €
Cairanne, Chateau de Serre Blanc 2021...........cccoiovieveeeieciese e ne€ 35 €
Saint-Joseph, Domaine Monier Perreol 2022.............cccoovvvcvvcneennnns 14€ 50¢€
Le Bio Bistro Madi vous accueille
Ljeosé

Au déjeuner
Du Mercredi au Dimanche

Vin de France, Domaine La Guicharde
De 12h15 a 13h45

Juste une GoUTEe de ROSE 2024 ..ot et e e e e e e e e e e eeeennenn 8 € 25 €

O 6/4 Au diner
ng a’lfé[. Le Dimanche

De 19h15 a 21h45

Cotes du Jura, Eric et Bérangére Thill Entrée - Plat - Dessert : 46€
= U a0 L A 14 € 55 € Entrée - Plat: 38 €

Plat - Dessert : 32€
cz}oux

Muscat Beaumes de Venise, Alain Ignhace 2022 .............ccccceveevenneee. 10 € 40 €

Prix par personne net TTC, service compris

Merci d’'informer nos équipes de toute intolérance ou

L’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modeération. allergie alimentaire ainsi que de régimes spécifiques.



Co céaz’g

SPritZ dUu MOMENT ... e
GHN/TONIC ettt et et et e et et e e e et et e e e e es et es e e eneeneneeseenenneanens

L%OCéallg(sa ns alcool)

LT[ V8 o) 2 1TSS RSP RR
MoOCKEail AU MOMENT ...ttt

8 eres

Biere du moment (€N DoULEIIE 33CI) v e e e e e eeeeeeeeeenns
Biere 0% (en bouteille 33l SANS @ICOOI) iimiiioee oo e e e et eeeeeeeeeeeeee e

L’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modeération.

OEe (%enu
5ntrées

Ravioles de Bourrache aux petits pois
Emulsion lodée au curry

Asperges de la Maison Galis
Gribiche et lait de poule « Amandes - Asperges »

L’éphémeére de la semaine

ap/a‘ts

Piece de viande du moment - (origine francaise) Supplément 6€
Poitrine de veau confite (origine francaise), @mulsion de morille séchée
La Criée du Jour, émulsion a la bisque de homard thai

Le Petit Provencal « Sug de la semaine »

g arnitures

Selon notre récolte et nos arrivages

Qesserts et L;Z;"omage

Fromage de la Maison Millet a I’huile d’olive

Traditionnelle mouse au chocolat
Condiment « Gingembre - Cédrat »

Fraise de Provence au Ketchup de « Fraise - Bergamote »
Crémeux mascarpone

Dessert de la semaine

L%enu ((:Iﬁnﬁf

Plat & Dessert - Enfants de moins de 12 ans
DM aAaNAEZ NOTIE SR CTION ittt

Les tarifs affichés sont nets et incluent le service.



