
REVEILLON DE NOEL

L’Attente du Chef / Chef’s Appetizers

****

Foie Gras de Canard cuit au torchon, Confit de Figues aux Noix
Duck Foie-Gras Ballotine, Figs & Walnuts Chutney

Ou / or
Les 6 Huitres Fine de Claire # 3

Oysters Fine de Claire # 3

****

Roti de Chapon Fermier de Noel, Garnitures Traditionnelles & jus court
(Farce aux Fruits secs et Marron, Butternut rôtie, Girolles, Choux de Bruxelles)

Roasted Christmas Chapon, Traditional Garnishes & Jus court
(Stuffing with dried Fruits & Chestnuts, Roasted Butternut, Brussels Sprout & Chanterelles

Mushrooms)
Ou / Or

Poêlée de Noix de Saint-Jacques à la Crème de Safran
Risotto de Riz Vénéré et Farandole de mini Légumes

Pan seared Scallops, Saffron Cream, Wild Rice Risotto & baby Vegetables

****

Sélection de nos Fromages affinés, Variété de Pains Artisanaux
Cheeses Selection & Bread

****

Rocher Praline & Noisette / Praline & Hazelnut Rock
Ou /Or

Buche Vanille -Framboise / Vanilia – Raspberry Frozen Log
Coupe de Champagne / Glass of Champagne

****

Café, Thé & Mignardises / Coffee or Tea & Sweet Treats


