
 
L’équipe de l’Hôtel se tient à votre disposition pour vous faire visiter nos chambres d’artistes 

Prix nets - ouvert 7j/7 – petit déjeuner - déjeuner - diner – fermé le dimanche soir. 

 
 

 
 
 

 

MENU BRUNCH - 34€ 

Orange pressée ou citron pressé ou smoothie bio meneau (banane, framboise, poire) 

+ 

Boisson chaude 

(Thé mariage frères, café́, chocolat chaud) 

+ 

Panier de mini viennoiseries et cookies 

Plats au choix 

Brouillade d’œuf avec saumon fumé ou jambon à la truffe, pomme de terre grenaille et jeunes 

pousses 

Salmon toast : muffin toasté, œuf poché, guacamole, saumon fumé, jeunes pousses et crème au 

raifort 

Burrata du moment  

 

Fish & Chips 

Bol veggie : patate douce, houmous, guacamole, falafels, quinoa, feta, jeunes pousses, 

vinaigrette de grenade et tahina 

Desserts au choix 

Yaourt grec, fruits frais, granola et miel 

 

Écume chocolat, banane, crispy praliné et glace vanille maison  

Pancake, sirop d’érable, glace vanille et granola  

 

Moelleux noisette, kakis et kumquat confits, glace yaourt maison 

 

MENU ENFANT - 16€ (jusqu’à 12 Ans) 

1 jus de fruit ou sirop à l’eau + 1 plat au choix + 1 dessert au choix 
 

NEED A REFRESH: OSEZ UN COCKTAIL - 7€ 

Bellini / BlOODY MARY / SPRITZ / Mimosa / ESPRESSO MARTINI 


