
 

 
 

MENU  

 
L’équipe de l’Hôtel se tient à votre disposition pour vous faire visiter nos chambres d’artistes 

Prix nets - ouvert 7j/7 – petit déjeuner - déjeuner - diner – fermé le dimanche soir. 

 
 

 
ENTREES 

 
Œuf parfait, pleurotes, crème de parmesan et crumble salé .................................................................... 12€ 
Gravlax de saumon label rouge, pickles de légumes et crème de raifort ....................................... 14€ 
Houmous, guacamole, falafels, grenade et tahina ........................................................................................ 13€ 
Velouté du jour  ...................................................................................................................................................................... 9€ 
BURRATA, POUTARGUE ET Clémentines…………………………………………………………………………………………………….13€  

PLANCHE ACHILLE : LOMO, CHORIZO, SAUCISSON BASQUE, JAMBON A LA TRUFFE ET FROMAGE AFFINés……………21€ 

 

PLATS 
 
Mi cuit de saumon label rouge au satay ................................................................................................................ 24€ 
Poulpe grillé, crème d’olive de Kalamata et piquillos ................................................................................. 28€ 
Faux filet Normand, sauce tartare et frites maison  ..................................................................................... 26€ 
Filet de bœuf normand aux morilles et frites maison ................................................................................. 33€ 
Piccata de veau, gnocchi sardes, crème de parmesan et sauge ............................................................... 22€ 

Bol veggie : Patate douce, houmous, guacamole, falafels, quinoa, feta, jeunes pousses, 

vinaigrette de grenade et tahina .............................................................................................................................. 20€ 
 

Garnitures 
Frites maison  ............................................................................................................................................................................... 5€ 
Salade verte ................................................................................................................................................................................. 6€ 

Garniture du jour  .................................................................................................................................................................... 9€ 
 

DESSERTS 
 

Assiette de fromages affinés………………………………………………………………………………………………………………..10€ 
Écume tiède chocolat caramélia, banane, crispy praliné et glace vanille maison…………………..10€ 

Mont blanc Edgar : crème de marron, glace vanille, meringue, marrons glacés et crumble d’avoine…………10€ 

Crème passion curd, litchi, noix de coco, graines de courge caramélisées et sablé matcha…………….10€ 
Moelleux noisette, kakis et kumquats confits, glace yaourt……………………………………………………….10€ 
Yaourt grecque, fruits frais, granola et miel…………………………………………………………………………………10€ 
Café/Thé gourmand…………………………………………………………………………………………………………………………………10€ 


