EDGAR

DINNER MENU - Monday to Saturday

(Carte du diner - Lundi au Samedi)

STARTERS TO SHARE / ENTREES A PARTAGER

[ LAY U= =Y)Ao o PSS ask the server
Vegetable skewers with halloumi and SPiCy VINAIGIrette ........eiiiiiiiiiiiiiie e st esne e 14€
(Brochettes de légumes a I’halloumi et vinaigrette épicée)

Eggplant baba ganoush, roasted carrot and squash with rosemary honey and roasted pistachios .........ccccccoveerieeiieeniecineennnen. 14€
(Baba ganoush d’aubergine, carotte et courge réties au miel de romarin, pistaches torréfiées)

Red Label salmon gravlax, vegetable pickles and horseradish Cream ...........cueeeiiiie e e 15€
(Gravlax de saumon label rouge, pickles de légumes et creme de raifort)

Burrata, figs and beets, roast@d NAzZEINULS .........uiii e e e st e e e et e e e s ta e e e e tta e e eeastaeeesaeeeesnsseesenaeeesnseeaans 16€
(Burrata, figues et betteraves, noisettes torréfiées)

Mushroom fricassee, parmesan emulsion, perfect egg and smoked duck breast ........ccevvcvviiiiiiiiinieeicc e 16€
(Fricassée de champignons, émulsion de parmesan, ceuf parfait et magret fumé)

Edgar plate: hummus, tzatziki, fish rillette, tarama and eggpPlant CaVIar.........ueeicviie it aae e e aree s 19€
(Assiette Edgar : houmous, tzatziki, rillette de poissons, tarama et caviar d’aubergine)

Achille plate: Lomo, chorizo, txirula, ham with truffle and matured ChEESE..........cccuvvii i e 20€

(Planche Achille : Lomo, chorizo, txirula, jambon a la truffe et fromages affinés)

MAIN COURSE / PLATS

DailY SUBEESTIONS. ...ttt ettt et e st e sa bt e et e e s a bt e s ab e e s a b e e e a b e e s a bt e e a bt e sa bt e et e e sa bt e e bt e sa bt e e bt e s beeenree e baeenreenane ask the server
Veggie bowl: eggplant caviar, roasted carrot and squash with caraway, beetroot, figs, young shoots, pomegranate vinaigrette, feta
AN FOASTEA SEOUS ..ttt ettt et e st e st e e bt e sa bt e e bt e s a b e e e abeesa bt e eabeesa ke e easeesabeeeabeesabeeeasee s beeenee e beeebee e beeeneeenres 19€
(Bol veggie : Caviar d’aubergine, carotte et courge réties au carvi, betterave rouge, figues, jeunes pousses, vinaigrette de grenade, feta et graines torréfiées)
Cod fillet in almond crumble With [€MON DULLEE ........ooiiiiee et e e 23€
(Dos de cabillaud en crumble d’amande au beurre citronné)
Semi-coocked red label salmon, soy sauce with maple Syrup and SESAME .........ueiicciiiiiiiie e et e e e rvr e e e eare e e eaens 24€
(Mi cuit de saumon label rouge, sauce soja sirop d’érable et sésames)
Free-range chicken supreme, mushrooms and ParMESAN CIrEAM .......ueiieiiieiiiiiiiieeeeeeiiiireeeeeeseertreeeeeeseesabtreeeeeseessntsaseeessessansrenens 24€
(Supréme de poulet fermier, champignons et creme de parmesan)
(€111 =T RoTot o] o TV LT o 11 =Tol 1o =T g o I = o1 1o - 1P 28€
(Poulpe grillé, pistaches et tahina)
Matured Normandy sirloin, chipotle sauce and homemade French friEs ........oovciiiiiiiie i e 28€
(Faux filet Normand maturé, sauce chipotle et frites maison)
Daily side dish Homemade French Fries Green salad, pomegranate vinaigrette
Garniture du jour Frites Maison Salade verte, vinaigrette de grenade
8€ 5€ 6€

DESSERTS

Y AU Yo ol g oY Tl o1 =1 o =T U USURRNE 10€
(Assiette de fromages affinés)

Ecume chocolate, banana, crispy praline and homemade vanilla iCe Cream ... 9€
(Ecume tiéde chocolat caramélia, banane, crispy praliné et glace vanille maison)

Fig shortbread, almond cream and SOTDEL .........eei i e s e e e s e e e et e e e e sateeeesnsreesenneeesnreeeanns 10€
(Sablé figues, creme d’amande et son sorbet)

Candied mirabelle plums, greek yogurt and dUICEY CrEaM.....ccuuii ittt e e e s e e e st e e e e nte e e s snteeeesssaeeesnsneeennreeeanns 9€
(Mirabelles confites, yaourt grec et créme dulcey)

Cake Of the day aNd YOZUIT ICE CrEAM .....ciiiiiieieiee ettt et e e e ettt e e ette e e e tbeeeeebaeeeeabeeestseeaeasbaeseessaeesassasaaanbssseanssaeeensrenannns 9€
(Cake du jour et glace yaourt)

Fresh fruit, mango sorbet, coconut ice cream and caramelized casheW NUES.........cocviiiiieciii e 10€
(Fruits frais, sorbet mangue, glace coco et noix de cajou caramélisées)

Coffee/Tea SOUrMaNd (Café/ThE GOUIMANG) .....veeveeieueeeiseesiseeeseesiseesseesseessseesseessseesseessseessseessseessseeasssassseesssesssseessseesseesssesssennnns 9€/11€

L’équipe de I’Hétel se tient a votre disposition pour vous faire visiter nos chambres d’artistes

Prix nets - ouvert 7j/7 — petit déjeuner - déjeuner - diner — fermé le dimanche soir. A
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