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Menu Enfant 
Steak façon bouchère         Aiguillettes de poulet avec frites et salade.

Une boule de glace au choix 

14

PLATS
18e

DESSERTS
8e

Assiette de fromages 
de l’Isle “Pilou” de Maud 

ile flottante

Glaces artisanalesCrème brulée pralinée

Moelleux au chocolat
Crème anglaise à l’orange.

Au choix : vanille, chocolat, caramel au
beurre salé, fraise Mara des bois, citron de
Sicile, coco.

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  d ' o r i g i n e  f r a n ç a i s e
L i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  à  c o n s u l t e r  e n  s a l l e

Crème anglaise et sarrazin soufflé.

Huitres N°3
3 huîtres avec un condiment échalote,
vinaigre de cidre et citron vert.

L’assiette de 6 huîtres
12 huîtres

+4€

+11€

Coulis de betterave acidulé.
Tarte tatin à l’échaloteGravlax de canard

Agrumes et romarin, crème de petits
pois à la menthe, chutney de poire au
piment d’Espelette. 

Peut être servi en plat avec frites et salades

Tartare de thon
Tomates confites, basilic,
parmesan et pistaches.

ou

Poisson du moment
Freekeh pilaf à la libannaise, fêta,
pignons de pins torréfiés et sauce
yaourt ail et menthe. 

Le boeuf de la maison (+4€)
Potatoes et salade.
Sauce : Deux poivres, roquefort ou beurre vigneron.

Noix de veau rotie
Cuit à basse température, crémeux de
chou fleur au persil, pommes duchesses,
tomates confites et jus réduit. 

Burger d’échine de porc
Effiloché d’échine confite au cidre, pickles
d’oignons rouges et de carottes, salade
romaine et mayonnaise au piment.   

Fish & chips 
Sauce tartare, salade coleslaw.

Curry de légumes coco et vanille
Riz basmati.


