Entrée / Plat / Dessert 28 €

Entrée / Plat 25€

Ouvert Plat / Dessert 23 €
du lundi au vendredi  Entrée 10€
Déjeuner et Diner Plat 18€

Dessert 9€

Menu enfant 14 €
Steak haché frites ou fish & chips
boule de glace au choix

ENTREES

Tacos de beeuf

tortilla au sarrazin, langue de boeuf
confite aux épices, salsa verde et
pico de gallo

GEuf poché

sauce meurette et croltons

Tartare de thon a l'asiatique

jaune d'ceuf confit au soja et
mayonnaise cébette

Trois huitres N°3

condiment balsamique blanc, tabasco,
échalote
L’assiette de & huitres +4€
12 huitres +M€

PLATS

Supréme de poulet fermier

farci & la créeme de chorizo,
mousseline de patates douces et pois
gourmands

Burger de porc pané

effilauché d'épaule de cochon breton
confit, mayonnaise au paprika fumé,
chou rouge mariné, cornichon aigre doux
et cheddar rouge maturé

Le boeuf de la maison +4¢

potatoes et salade
sauce au choix : roquefort, poivre ou
beurre vigneron

Poisson du moment

crémeux de chou-fleur et pommes de
terre, radis confits au beurre de
sarrasin et pesto & I'ail des ours

Fish & chips

sauce tartare et coleslaw

Aubergine a la parmigiana

marinara, créme d'ail et
pistaches torréfiées

DESSCRTS

Riz au lait crémeux
caramel au beurre salé et sarrasin soufflé

Assiette de fromages de Belle-ile

Glaces artisanales

au choix : vanille, chocolat, sarrasin,
fraise Mara des bois, citron de Sicile,
coco.

Sablé breton

lemon curd, chantilly mascarpone,
citron confit et féve de tonka

Moelleux au chocolat
créme anglaise café et cacao

o Liste des allergénes & consulter en salle
o Toutes nos viandes sont d'origine francaise




	Ouvert du lundi au vendredi Déjeuner et Dîner
	Entrée / Plat / Dessert

	28 €
	Entrée / Plat

	25 €
	Plat / Dessert

	23 €
	Entrée

	10 €
	Plat

	18 €
	Dessert

	9 €
	14 €
	Menu enfant
	Steak haché frites ou fish & chips boule de glace au choix


	ENTRÉES
	Tacos de bœuf
	tortilla au sarrazin, langue de bœuf confite aux épices, salsa verde et pico de gallo

	Œuf poché
	sauce meurette et croûtons

	Tartare de thon à l’asiatique
	jaune d’œuf confit au soja et mayonnaise cébette

	Trois huîtres N°3
	condiment balsamique blanc, tabasco, échalote
	L’assiette de 6 huîtres
	+ 4 €
	12 huîtres

	+ 11 €



	PLATS
	Suprême de poulet fermier
	farci à la crème de chorizo, mousseline de patates douces et pois gourmands

	Poisson du moment
	crémeux de chou-fleur et pommes de terre, radis confits au beurre de sarrasin et pesto à l’ail des ours

	Burger de porc pané
	effilauché d’épaule de cochon breton confit, mayonnaise au paprika fumé, chou rouge mariné, cornichon aigre doux et cheddar rouge maturé

	Fish & chips
	sauce tartare et coleslaw

	Le boeuf de la maison
	+ 4 €
	potatoes et salade sauce au choix : roquefort, poivre ou beurre vigneron


	Aubergine à la parmigiana
	marinara, crème d’ail et pistaches torréfiées


	DESSERTS
	caramel au beurre salé et sarrasin soufflé
	Sablé breton
	lemon curd, chantilly mascarpone, citron confit et fève de tonka

	Assiette de fromages de Belle-île
	Glaces artisanales
	au choix : vanille, chocolat, sarrasin, fraise Mara des bois, citron de Sicile, coco.

	Moelleux au chocolat
	crème anglaise café et cacao

	Riz au lait crémeux


