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Menu Enfant 
Steak façon bouchère         Aiguillettes de poulet avec frites et salade

Une boule de glace au choix 

14

PLATS
18e

DESSERTS
8e

Assiette de fromages 
de l’Isle “Pilou” de Maud 

Banoffee pie

Glaces artisanales
Au choix : vanille, chocolat, caramel au
beurre salé, fraise Mara des bois, citron de
Sicile, coco 
 

Crème brulée citron 

Moelleux au chocolat
Crème anglaise pistache

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  d ' o r i g i n e  f r a n ç a i s e
L i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  à  c o n s u l t e r  e n  s a l l e

Entremet à la banane sur un crumble de
spéculoos, mascarpone au caramel beurre salé 

Huitres N°3
3 huîtres accompagnées d’échalotes, de
vinaigre balsamique et de tomates confites.

L’assiette de 6 huîtres
12 huîtres

+3

+10

Bisque de crevettes au lait de coco et
citronnelle, huile de cébette

Raviole de crevettes & shiitakés

Noisettes torréfiées, quenelle de
mascarpone au paprika, croûton à l’ail 

Velouté de butternut

Tigre qui pleure 
Mignon de porc mariné, salade de chou
blanc et vinaigrette aux saveurs asiatiques

Poisson du moment
Mousseline de panais, carottes jaunes
glacées, sauce citron et ciboulette

Le boeuf de la maison (+4€)
Potatoes et salade,
Sauce au choix : Deux poivres, roquefort ou beurre vigneron

Poitrine de porc confite
Pressé de pommes de terre, embeurrée de
carottes au cumin, crème à l’ail des ours

Burger de bœuf 
Pain brioché, steak haché façon bouchère de
150 grammes, cheddar fumé, compotée
d’oignons au vin rouge, salade iceberg, sauce
burger maison et potatoes

Fish & chips 
Sauce tartare, salade coleslaw
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