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RESTAURANTE 19h - 22h

BUFFET FRIO
Salada de lagosta com molho cocktail e ananas
Salada de pato confitado e laranja
Salada de salm&o fumado com abacate e alcaparras
Salada de legumes grelhados e requeijao
Salada de polvo com vinagrete de pimentos
Salada de couscous com camarao e ervas frescas
Saladas simples diversas
Molhos compostos e vinagretes variados
Tabua de charcutaria fina diversa
Mesa de gueijos nacionais e estrangeiros
Enchidos da Serra de Monchique grelhados
Cesto de salgados diversos
Wraps de salmado fumado e aneto

MARISCADA
Camaréao cozido sobre gelo
Mexilhdes marinados
Sapateira recheada com tostas
Ostras do Sado
Lingueirdo de escabeche
Buzios

PRATOS QUENTES
Creme de crustaceos com croutons
Cataplana de marisco e coentros
Garoupa ao vapor sobre juliana de legumes em creme de espumante, arroz basmati com
pinhdes torrados
Medalhdes de novilho corados com molho de Périgourdine e gratin de batata com tomilho liméao
Camaréo selvagem grelhado com molho ardente (Show Cooking)

SOBREMESAS
Fonte de chocolate : Espetada de frutas tropical, Mini Panquecas, Morangos, Marshmallow
Torta de améndoa e doce de ovo
Tarte de frutos Silvestres
Leite-creme
Toucinho-do-céu
Crumble de macéa
Bolo rainha
Bolo de chocolate humido
Arroz doce
Semifrio de'maracuja
Macaron variados
Selecdo de fruta tropical laminada
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105€ ¢

selecdo de bebid

IVA incluido | g
1 crianca até 2 anos gratis ¢/2 adultos. Restantes criancas e dos 3 aos 12 anos 50%
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