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MENU “ALADDIN”
COUVERT

Blinis de cha verde com puré de beterraba e queijo
Crocante de bolacha com pasta de grao, passas e lasca de pato fumado
Foccaccia de alecrim com tartaro de beringela
Tartelete com mousse de bacalhau e coentros

SOPA
Creme de favas com caranguejo de casca mole e favinha salteada

ENTRADA
Carpaccio de bacalhau fumado com aroma de roma e saladinha verde

PEIXE
Lombo de garoupa com molho chermoula, pure de brdocolos, maca assada e cuscuz
com limao confit

TIRA GOSTO
Sorvete de liméo com anis escarchado

CARNE
Naco de vitela com aromas do deserto, ameixas, améndoa e sésamo, mil folhas de
batata e cenouras baby glaceadas com canela

SOBREMESA
Cheesecake oriental com gelado de framboesa e coroa de pistache

Ceia em buffet:
Sopa harira, caldo verde, buffet de marisco, tagine de javali com damasco e pistache, shoarma de
porco e frango, chocolate quente, tabua de queijos, enchidos nacionais e regionais, selecdo de
compotas caseiras, selecdo de bolos

18 Q€ PESSOA
selecao de bebidas incluidas

IVA incluido
Gratuito para criangas dos O aos 2 anos. 50% de desconto para criancas dos 3 aos 12 anos
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