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Saint-Valentin

Valable uniguement pour le diner du 14 Février 2023

Coupe de champagne
Amuse bouche

)

Sphere de foie gras mi-cuit au Banyuls, marmelade de fruits rouges,
tuile aux agrumes, pain d’épices doré
Oou
Saku de thon rouge en tataki, graines de chia,
parfums de citronnelle Thai, l[égumes croquants

)

Coeur de filet de boeuf en habit de féte,
jus corsé, Conchiglioni au foie gras,
mousseline de betteraves au curry shichimi
Oou
Noix de Saint-Jacques cloutées aux perles noires et cuites au beurre
MOouSSeuX,
risotto de céleri aux pépites de truffes, espuma de champagne
%)
Pré-dessert
%)
Biscuit chocolaté, crémeux au chocolat noir, mousse Hukambi,
glacage noir, sorbet au chocolat lacté
Oou
Biscuit roulé au citron, confit de mandarine, mousse au citron,
chantilly noisette, praliné aux noisettes du Piemont, sorbet mandarine

135,00 € par personne

Prix nets ttc exprimés en euros, service compris—Net prices in euros, service included
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