


ENTREES /A PARTAGER

Trio de Mezze (Houmous, Baba Ganoush, Labneh) / Mezze Seul —24/9
Burrata 120g, jambon Serrano et tomates cerises anciennes — 13
Falafel maison et son houmous de poivrons rouge — 9
Mini tenders de poulet avec sauce barbecue — 10
Rillettes de la mer 100g (Maquereau ou Saint Jacques) — 13
Planche de charcuterie ibérique — 22
Planche de fromages affinés — 19
Assiette de frites / Supplément truffe — 6/8

PLATS

Salade épinard, lentille beluga, butternut roti, pickles oignons rouges ricotta,
noix, zaatar — 14
Pavé de boeuf au poivre Sarawak avec Frites et Salades — 26
Cabillaud, Mini carottes grillés et petit pois — 22
Pizza margarita avec burrata et basilic — 24
Tartare de boeuf préparé avec frites et salades — 18
Poulet aux saveurs indiennes avec pain pita et creme fraiche — 19

DESSERTS

Créme brulée — 10
Mousse au chocolat — 9



LA CARTE DES VINS

CHAMPAGNES
15c¢l

Deutz Brut Classic 18
Deutz Brut Rosé

LES VINS BLANCS
Sauvignon X Semillan, Micro Winerie — Zephyr 2022 10
Saumur, Domaine Chancelle — [ydie et Thierry CHANCELLE 2021 9
Chenin, Micro Winerie — Granite 2022 14
Beaujolais Blanc — G. Descombes 2021 1

LES VINS ROUGES
Cabernet Franc, Micro Winerie — |magine 2021 14
Cotes du Roussillon, Clos des fées — [es Sorcieres 2021 10
Saint Joseph, Chateaubourg — Domaine Courbis 2021 11
Malbec X Merlot, Micro Winerie — Grenade 2022 9

LES VINS ROSES

Chateau de Pampelonne, C6tes de Provence — 2021 8
Chéateau de Pampelonne Légende, Cotes de Provence — 2021 12

Malbec X Tannat — Atomic Caaaaaaat 2021

BIERES

Cidre Sassy (Brut, Rosé ou Poire) 33¢!

Heineken Blonde, pression 50¢!

Heineken Blonde, pression 25¢|

Volcelest en bouteille (Blonde, Blanche ou IPA) 33¢!

75cl

120
160

48
38
65
55

65
48
55
38

38
58
48

10
10



SOFT

Thé glace Darjeeling citron bio Galvanina 35, 5¢/
Thé glaceé Darjeeling péche Galvanina 35 5cl
Soda Orange sanguine Galvanina 35 5c/

Soda Pamplemousse Galvanina 35 5c¢/
Kombucha hibiscus et chai 37 5¢/

Kombucha mangue et vanille 37 5¢l

Suze tonic 0% 25¢!

Coca cola 33¢!

Coca cola zéro 33cl

Sprite 33¢!

Jus de fruit Le Coq Toqué ! 25¢/

(Pomme, Ananas, Abricot, Tomate et Romarin)
Fever Tree ginger Beer 20c¢!

London Essence 20c¢/

(Orange sanguine et fleurs de sureau, tonic, ginger ale)

EAU

Perrier 33cl
Evian 33c¢/
Evian 50c!
Evian 75¢!/
Badoit 50c!
Badoit 75¢!

Sirop : + 1.50¢

BOISSONS CHAUDES

Espresso

Café noisette

Café décaféiné

Double espresso

Café allongé

Café latte

Cappuccino

Thé & infusion Kusmi tea

Chocolat chaud
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COCKTAILS

NOS COCKTAILS SIGNATURE

THE RIFF 16 € (Cocktail Clarifié)

Calvados Coquerel fine pale Infusé a la banane et aux noix, lait de coco, sirop
de vanille et d’érable, citron Jaune

GROOVY __15€

Pure Vodka infusée a la betterave, sirop de sucre de canne, fruits de la
passion, Liqueur de grenade Pama

PULSE 15€

Cocktail Granité, Tres froid mais en vrai t’es chaud ...

ELECTRA 13 €

Cordial de Litchi, Gin Romeo’s, Prosecco rosé, sauge

ALLEGRO__14€

Créme d’amaretto, liqueur de café Borghetti, Liqueur de noisette Frangelico

VIBRATO 16 €

Romeo’s Gin V, lait d’amande, sirop d’orgeat, fleurs d’oranger, amande

BLITZ 18 €

Whiskey Bulleit RYE, Nolow ginger, sirop de miel, Lagavulin 16ans, angostura,
citron jaune

FORTISSIMO 16 €

Brugal 1888, mezcal coyote, sirop de Tonka, bitter café



NOS COCKTAILS SANS ALCOOL — 10€

LA VIBE
Martini Vibrante 0%, sirop de pastéque, tonic orange sanguine et
fleurs de sureau, feuille de sauge

LA FAME
Martini floréal 0%, sirop d’orgeat, citron vert, ginger beer

NOLOW & TO
Nolow, London essence tonic fleur de sureau et orange sanguine

cocoLoco
Créme de coco, purée de framboise, ananas

COCKTAILS CLASSIQUES — 15€

NEGRONI
Romeo’s gin, martini rubino, campari

BLOODY MARY
Pure vodka, jus de tomate et romarin, jus de citron, tabasco, sel de céleri,
sauce worcester

FRENCH SPRITZ
Saint Germain, prosecco

OLD FASHIONED
Whisky bulleit bourbon, angostura, sucre de canne

MOSCOW MULE
Pure Vodka, jus de citron vert, ginger beer, angostura

MARGARITA
Tequila 1800, cointreau, jus de citron vert

SPRITZ
Apérol, prosecco martini, eau pétillante

COSMOPOLITAIN
Pure Vodka, cointreau, jus de citron vert, jus de cranberries

GIN & TONIC
Romeo’s gin, London essence Tonic



SCOTCH

Lagavulin 16ans
Laphroaig

Bowmore 15ans
Glenmorangie 10ans
Monkey shoulder
Dewar’s 12ans
Highland Park 12ans
Chivas 12ans

Black Label

IRISH WHISKEY

Bushmills Black bush
Connemara

JAPANESE WISKEY

Nikka from the barrel
Hakushu single malt
Suntory «TOKI »
Suntory « THE CHITA »
Togouchi

WISKEY

Coperies Single malt
Helsinki rye
Whisky « fin de Partie »

BOURBON

Jack Daniel’s
Jim Beam

Bulleit Bourbon
Southern Confort
Maker’s Mark 46
Rebel

SPIRITUEUX

5cl

18
14
18
15
13
15
14
12
12

12
13

15
22
14
18
14

14
16
17

12
12
13
14
15
12



RHUMS

3 Rivieres Canne Bleue, Martinique

3 Rivieres Double Wood, Martinique

3 Rivieres Canne Brulées, Martinique

3 Rivieres Vieux de I’Océan, Martinique
Rhum Clément, Canne Bleue, Martinique
La Perle Brut 66°, Martinique

La Perle Béte a Feu, Martinique

Flor de Cana 12 ans, Nicaragua

Bacardi Carta Bianca, Cuba

Bacardi 4 ans, Cuba

Bacardi 8 ans, Cuba

Saint-James VSOP, Martinique
Saint-James Fleur de canne, Martinique
Plantation Panama 2004, Panama
Appleton Estate 12 ans, Jamaique
Appleton Estate 21 ans, Jamaique

Pére Labat 59°, Guadeloupe

Matusalem 15ans, République Dominicaine
Rhum J-M XO, Martinique

Pyrat XO, Caraibes

Damoiseau, Guadeloupe

Angostura 1919, Trinidad & Tobago
Carupano 21, Venezuela

Santa Teresa 1796, Venezuela

VODKA

Tito’s Vodka
Belvedere

42 Below

Pure Vodka

Chopin (gluten free)
Grey goose

Haku

17
16
20
20
16
22
18
13
12
13
15
14
12
15
14
24
14
14
16
15
13
15
15
19

18
20
14
13
14
14
14



GINS

Aviation
Monkey 47
The Botanist

Bombay Sapphire Bramble

Romeo’s Gin

Romeo’s Gin X
Hendrick’s

Bombay Star of Bombay
Bombay Premier cru
Citadelle

Nouaison G’vine
Hendricks Orbium
Tanquerey

Sipsmith

TEQUILA

Patron

Patron Anejo
Patron Silver

Calle 23 Blanco
Calle 23 Reposado
Calle 23 Anejo
Fortaleza Blanco
Vecindad

Mezcal Del Maguey
Mezcal Union
Mezcal Nuestra Soledad
Mezcal El Jolgorio

COGNAC

Remy Martin VSOP
Hennessy Vs
LHeraud Vsop
Courvoisier Xo
Merlet Blend

Bas V. Armagnac

21
19
15
16
14
15
14
13
14
13
14
15
12
13

19
28
17
14
15
17
19
14
19
14
13
18

22
14
16
24
17
13



CALVADOS /| ARMAGNAC

Calvados Coquerel Fine Pale
Lecompte 5ans

Lecompte 18ans

Coquerel xo

Armagnac Double Oaked
Armagnac Dry -cellar

APERITIFS

Vermouth La quintinye rouge
Martini Floreal (Sans alcool)
Martini Vibrante (Sans alcool)
Martini Ambrato

Martini Rubino

Martini rouge

Martini blanc

Carpano Antica Formula
Henry Bardouin / pastis
Lillet Blanc

Lillet Rosé

Italicus

Aperol

Suze

Campari

Campari cask tale

Antica formula

Noilly prat

Carpano rosso

Ricard

Saint Raphael

Doubles Jus 30&40

Lillet Blanc

PIMMS

Fernet Branca

Rinquinquin

Xéreés Tio Pepe

13
13
19
17
15



DIGESTIFS

Eau De Vie Mirabelle
Eau De Vie Mirabelle
Eau De Vie de Cidre 30&40
Cointreau

Saint Germain
Grand Marnier
Chartreuse Verte
Get 27

Get 31

Sambuca

Amaretto

Mandarine Napoléon Imperial

Luxardo Sambuca
Luxardo Maraschhino
Disarono

Frangelico

Borgetti Café

12
12
14

10
10
10

10
10
10
10
10
10
10
12



