
COCKTAILS SIGNATURE
SIGNATURE COCKTAILS

FAIRE LE KIWI  —  14
Gin Botanist, Sirop de Kiwi Jaune, Citron Vert, Kiwi Vert

Botanist Gin, Yellow Kiwi Syrup, Lime, Green Kiwi

RAMENER SA FRAMBOISE  —  14
Rhum, Lait de Soja, Citron Jaune, Purée de Framboise, 

Liqueur de Framboise
Rum, Soy Milk, Lemon, Raspberry Puree, Raspberry Liquor

CROQUER LA POMME  —  15
Calvados Fine Pale, Ginger Ale, Menthe, Sucre de Canne, Citron Vert

Fine Pale Calvados, Ginger Ale, Mint, Cane Sugar, Lime

C’EST DE LA RHUBARBE  —  15
Gin Bottanist, Sirop de Rhubarbe et Thym, Prosecco Rosé

Bottanist Gin, Rhubarb and Thyme Syrup, Rosé Prosecco

AVOIR LA CERISE  —  14
Luxardo Maraschino, Laphroaig, Bitter Cerise, Citron Jaune, 

Blanc d’œuf, Sirop de Sucre
Luxardo Maraschino, Laphroaig, Bitter Cherry, Lemon, Egg White, Sugar Syrup

SLUSHY DU MOMENT  —  15
Cocktail Glacé Facon Granité avec Romeo’s Gin

Granita-Style Frozen Cocktail with Romeo’s Gin

PARTIR EN FUMEE  —  16
Mezcal Del Maguey, Sirop de Jalapeno, Mangue, Citron Vert

Mezcal Del Maguey, Jalapeno Syrup, Mango, Lime

CULTIVER SON JARDIN  —  16
Italicus, Pur Vodka, Sirop d’Orgeat, Citron Vert, Noilly Prat, Basilic

Italicus, Pur Vodka, Orgeat Syrup, Lime, Noilly Prat, Basil

COCKTAILS CLASSIQUES  —  15
CLASSIC COCKTAILS

Spritz, Bloody Mary, Moscow Mule, Margarita
Cosmopolitain, Gin tonic, Old Fashioned, Negroni...

Demandez nous ce que vous voulez!   Ask us what you want!

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À Consommer avec modération.
Alcohol abuse is dangerous for your health. Consume in moderation. 

Prix nets en euros TTC selon les dispositions réglées par le décret n°2002-1467 en date du 17 Décembre 2002.
Net prices in euros including tax according to the provisions regulated by decree n ° 2002-1467 dated December 17, 2002

Guilty

Not Guilty

COCKTAILS SANS ALCOOL
ALCOHOL FREE COCKTAILS

LA VIBE  —  10
Martini Vibrante 0%, Sirop de Pastèque, Tonic Orange Sanguine et 

Fleurs de Sureau, Feuille de Sauge
0% Vibrant Martini, Watermelon Syrup, Blood Orange and Elderflower Tonic, Sage Leaf

LA FAME  —  10
Martini Floreal 0%, Sirop d’Orgeat, Citron Vert, Ginger Beer 

Martini Floreal 0%, Orgeat Syrup, Lime, Ginger Beer

RHUBARBINO  —  10
Nolow, Cranberry, Sirop de Rhubarbe et Romarin, Eau Gazeuse

Nolow, Cranberry, Rhubarb and Rosemary Syrup, Sparkling Water

COCOLOCO  —  10
Crème de Coco, Purée de Framboise, Ananas

Coconut Cream, Raspberry Puree, Pineapple

Food
A l’image de la radio, le Rooftop diffuse les accords 

d’une cuisine cosmopolite, joyeuse et colorée. 

Like the radio, the Rooftop broadcasts the chords of 
a cosmopolitan, joyful and colorful cuisine. 

À PARTAGER — TO SHARE

                 Jambon Belotta Señorío de Montanera (50g) —  28 
Belotta Ham Señorío de Montanera 

Olives & Parmesan  —  11

           Trio de Mezze (Houmous, Baba Ganoush, Labneh)  —  24
Mezze Trio (Houmous, Baba Ganoush, Labneh)

Mezze Solo (Houmous, Baba Ganoush ou Labneh)  —  9
Mezze Solo (Houmous, Baba Ganoush or Labneh)

           Sardines La Brujula, Galice Espagne  —  18 
Sardines La Brujula, Galicia, Spain

          Radis et Crème de Roquefort  —  9
Pink Radish & Blue Cheese Cream

            Planche de Fromage  —  19
Cheese Board

          Planche de Charcuterie  —  22 
Charcuterie Board

Hot Dog Vegan  —  12

Hot Dog Classique  —  12 

DESSERTS

           Fondant au Chocolat  —  11 
Chocolate Lava Cake

          Fruits Givrés  —  9 
Frosted Fruits 

        Assiette de Fruits Frais de Saison  —  8 
Seasonal Fresh Fruit Platter 

VINS
WINES

VINS ROSÉS

Château de Pampelonne - Cotes de Provence, 2021 8 38
Château de Pampelonne Légende - Cotes de Provence, 2021 12 58
Atomic Caaaaaaat - Malbec X Tannat, 2021 48

VINS BLANCS

Sauvignon X Semillan - Micro Winerie - Zephyr Blanc, 2022 10 48
Vouvray - Pointe de Silex - Francois Xavier Barc, 2021  9 38
Chenin - Micro Winerie - Monolithe Blanc, 2022 14 65
Beaujolais Blanc - G.Descombes, 2021 11 55

VINS ROUGES

Cabernet Franc - Micro Winerie Imagine, 2021 14 65
Les Sorcières, Domaine le Clos de Fées - Cotes du Roussillon, 2021 10 48
Beaujolais - Cuvée Kéké - K.Descombes, 2021 9 38
Malbec X Merlot - Micro Winerie - Grenade, 2022 11 55

CIDRES
CIDERS

Cidre Sassy  —  33cl
(Brut, Rosé ou Poire)

CHAMPAGNES

                                             Deutz Brut Classique                             18     120
                                                         Deutz Brut Rosé      160

SOFT DRINKS

Thé Vert Glacé «Jane CBD» Gingembre & Jasmin  —  25cl
«Jane CBD» Gingembre & Jasmin Iced Green Tea

Thé Noir Glacé «Jane CBD» Pêche & Romarin  —  25cl
«Jane CBD» Peach & Rosemary Black Tea

Panamako Hibiscus & Pomme  —  25cl
Panamako Hibiscus & Apple

Kombucha «Fou de l’ î le»  Hibiscus & Chaï  —  37,5cl
Kombucha «Fou de l’ î le» Mangue & Vanille  —  37,5cl

Kombucha «Fou de l’ î le» Mango & Vanilla
SUZE Tonic 0%  —  25cl

Jus Emile Vergeois (Pomme,Aananas, Abricot)  —  25cl
Emile Vergeois Juices (Apple, Pinapple, Apricot)

Ginger Beer Fever Tee  —  20cl
London Essence Orange Sanguine et Fleurs de Sureau  —  20cl

London Essence Blood Orange & Edelflower
London Essence Tonic  —  20cl

London Essence Ginger Tonic
London Essence Ginger Ale  —  20cl

Coca-Cola (Zero, Classique)  —  33cl
Sprite
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BIÈRES
BEERS 

                                                    Volcelest Blonde 6 10

                                                                            Volcelest — 33cl   

pression — draft

bouteille — bottle
8


