
L A  C A R T EL A  C A R T E

L E S  E N T R É E S

C H Â T E A U  D E  L ’ E P I N A Y
-

R E S T A U R A N T  L ’ O R A N G E R I E

Le Maquereau
Les f i lets  marinés aux agrumes,  poireaux brûlés ,  jeunes pousses

Le Pigeonneau d ’Anjou
Le suprême rôt i ,  carotte pourpre,  émuls ion à l ’a i l  doux

Butternut  et  Patate  douce
Cuit  au la it  fermenté,  cor iandre et  graines de courge

Tourteau
Radis  red meat,  tourteau du cas ier ,  sa l icornes,  sobacharé

L’escargot
Gros gr is  de Touraine,  feui l leté,  o ignons doux

L E S  P L A T S

Noix de  Saint  Jacques
Viennoise au radis  fourragés,  rac ines,  cresson,  gnocchis  de pomme de terre

Le Boeuf
Pièce de bœuf du moment,  croust i l lant de Bint jes ,  jus  serré

Le Sandre
Beurre mousseux à l ’estragon,  céler i  rave au Miso et  à la  truffe

La volai l l e  Fermière
Rôtie sur  carcasse,  ravioles potagères,  chou vert ,  beurre blanc au jus de vola i l le

Le r i s  de  veau
Beurre noisette,  pot imarron,  r isotto de rates aux noix

1 7 €

2 0 €

1 4 €

1 8 €

1 7 €

2 7 €

3 2 €

2 4 €

2 8 €

3 4 €



L A  C A R T EL A  C A R T E

L ’ A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S

C H Â T E A U  D E  L ’ E P I N A Y
-

R E S T A U R A N T  L ’ O R A N G E R I E

L E S  D E S S E R T S

Vani l le
Milles feui l les  inversé,  crème légère à la  vani l le

Poire
Sphère poire,  poire caramél isées,  aneth,  tui le  colorée

Pral iné
Financier  noisette,  pral iné noisette-amande,  amandes torréf iées

1 4 €

1 2 €

1 2 €

1 2 €


