
CO L L EC T I O N  PR IN T EMP S

À l’aube des beaux jours, la nature s’éveille en douceur 
et dévoile ses premières promesses. 

Cette collection capture la fraîcheur cristalline du petit matin 
et la renaissance de la nature, entre petits fruits délicats, notes 

herbacées, éclats lumineux et envie de douceur. 

Une collection signature inspirée du Luberon et de la Provence, 
pensée comme une respiration légère et chaleureuse.

L E  B A R
D U  M A S
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CO CK TA IL S  S I GN AT UR E

24

SACRÉE MARIE
Méditerranéen – Salin – Sec 

Réinterprétation du très britannique "Bloody Mary" aux saveurs provençales 

Tequila José Cuervo, Eau de Tomate Assaisonnée et Purée de Poivrons Frais 
Clarifiés, Jus de Citron Jaune Frais, Vinaigre de Framboise, Sauce Soja Sucrée

GARANCE
Floral – Frais – Moelleux

Ode à la douceur

Gin Hendricks, Liqueur Saint-Germain, Jus de Concombre Minute,
Liqueur de Piment, Citron Jaune

AUBERGINA
Aromatique – Puissant – Surprenant

Le jardin sous un jour inattendu  

Rhum Havana 3 ans, Rhum Kraken, Jus d'Aubergine, 
Cordial de Thym, Jus de Citron Vert 
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M O CK TA IL S  S I GN AT UR E

1 8

SHORT DRINKS

PÊCHUE
Herbacé – Frais – Surprenant 

Comme les premières caresses printanières du Soleil 

Thé Vert aux Arômes de Fruits de la Passion, Pêche de Vigne
et Fraises des Bois, Verjus, Miel, Cordial de Sauge 

PREMIÈRES LUMIÈRES
Agrumes – Gourmand – Doux 

Comme les premiers rayons accompagnant le jour 

 Jus de Pomme Frais, Sirop d'Érable,
Jus de Citron Jaune, Thé Vert Agrumes

LONG DRINKS

MON PREMIER COCKTAIL
Fruité – Gourmand – Intemporel 

Pensé pour les jeunes gourmets pour des moments partagés  

Jus d’Ananas, Purée de Passion, Purée de Litchi, Sirop de Fraise 

Présence d’allergènes : soja, sulfites. Détails disponibles sur demande. Traces possibles.



L'A B U S  D 'A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  AV E C  M O D É R AT I O N

P R I X  N E T S ,  TA X E S  E T  S E R V I C E  C O M P R I S

CO CK TA IL S  CL A S S I Q UE S

1 6

Nos barmans seront ravis 
de vous préparer tous vos cocktails classiques préférés.

B UL L E S

1 6

Nos cocktails Bulles peuvent également être proposés 
avec le Champagne « Fleur de Champagne 1er Cru » — Duval-Leroy — NM 

(supplément de 6€)

PROVENÇAL  

Orange Colombo, Rinquinquin à la Pêche, Sirop de Sucre Maison, Prosecco

MIMOSA  

Jus d’Orange Pressé Frais, Prosecco

BELLINI  

Purée de Pêche, Sirop de Sucre Maison, Prosecco

S PR I T Z

1 6

Apérol, Campari, St-Germain, Italicus, Citron
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V IN S  AU  V ER R E

BLANCS  12CL

Touraine "Chapitre I" — Domaine des Quatre Piliers — 2022	 16 €
Bandol — Domaine de Terrebrune — 2023	 20 €
Chablis 1er Cru "Les Vaucopins" — Albert Bichot — 2023	 28 €

ROUGES  12CL

Givry "Les Dracy" — Michel Sarrazin — 2023	 21 €
Bandol — Domaine de Terrebrune — 2019	 23 €
Châteauneuf-du-Pape "La Bernardine" — M. Chapoutier — 2022 	 24 €

ROSÉS  12CL

Côtes de Provence — Château Saint-Martin — 2024	 15 €
Bandol — Domaine du Gros’Noré — 2023	 18 €

CHAMPAGNES  12 , 5 CL

Champagne "Fleur de Champagne 1er Cru" — Duval-Leroy — NM 	 24 €
Champagne "Brut Réserve Rosé" — Taittinger — NM	 30 €
Champagne "Blanc de Blancs" — Billecart-Salmon — NM	 33 €
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Tradition

Rinquinquin  7cl   |  14
Noix de Saint Jean  7cl  |  14
Orange Colombo  7cl   | 14 

Pastis

Pastis Henri Bardouin  4cl   | 13
Pastis 51  4cl   | 13

Ricard  4cl   | 13

Internationales
3 3 CL

Desperados    |   8
Heineken   |   8

Leffe Blonde   |   8

Artisanales
3 3 CL

Bière Blonde "Les Ouailles"   |   12
Bière Blanche "Les Ouailles"   |   12

Bière IPA "Les Ouailles"   |   12

Sans Alcool
3 3 CL

"Les Ouailles" 0.8%   |   10
Heineken 0.0   |   10

B IÈR E S  B O U T EIL L E

Martini Blanc, Rouge, Rosso  7cl   |  10
Suze  7cl  |  10

Campari  7cl    |  12
Fernet Branca  7cl   |  14 

Pimm's 7cl    |  14

A PÉR I T IFS  PR OV EN Ç AUX

A PÉR I T IFS  IN T EMP O R EL S
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Jus de Fruits

Jus "Pressoirs de Provence" : 
Abricot, Orange, Pomme, 

Tomate, Poire, Pamplemousse  
25cl   |   8

Jus Frais Pressé : Citron, Orange, 
Pamplemousse  30cl  |  10

Softs Classiques

Coca-Cola, Coca-Cola Zero 33cl  |  8
Fuze Tea Pêche 25cl  |  8

Orangina 25cl  |  8
Limonade d'Autrefois 25cl  |  8

Tonic Fever Tree 25cl |  8
Ginger Beer Fever Tree 25cl |  8
Ginger Ale Fever Tree 25cl |  8

Sirop 25cl  |  6 
Fraise, Grenadine, Menthe, Citron, 

Pêche, Orgeat

E AUX  MINÉR A L E S

Vittel  50cl / 1L   |  7 / 10
San Pellegrino  50cl / 1L   |  7 / 10 

Châteldon  75cl   |  12

C A FÉ T ER IE

Café

Expresso, Décaféiné   |   5
Noisette   |   6

Double Expresso   |   7
Café Crème, Cappuccino   |   7

Thé & Infusions

 Gunpowder, Thé Vert Jasmin,
Thé Vert Menthe, Verveine, 

Earl Grey   |   8

B O I S S O N S  FR A Î CHE S

Thé glacé maison  30cl  |  10 
Infusion à la Vanille, 

Verjus, Sirop de Pêche
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S PIR I T UEUX

GIN
4 CL

Bombay Sapphire   |   12
Tanqueray   |   14

Gin XII (Local)   |   15
Citadelle   |   16

Tanqueray Ten   |   16
Hendrick’s   |   18

Oli'Gin  |   18
Gin Monkey 47   |   22

TEQUILA
4 CL

Olmeca   |   12
José Cuervo Reposada   |   14

Patrón Silver   |   22
Patrón Añejo   |   28

VODKA
4 CL

Absolut   |   12
Absolut Elyx   |   16

Belvédère   |   16
Belvédère Single Estate   |   16

Grey Goose   |   16
Oli'Vodka  |  16

MEZCAL
4 CL

Del Maguey  |   14

ARMAGNAC
4 CL

Bas-Armagnac 
Comtes de Luzac VSOP  |   18

COGNAC
4 CL

Cognac Hennessy VS   |   21
Remy Martin VSOP   |   21
Hennessy Paradis   |   60



L'A B U S  D 'A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É ,  À  C O N S O M M E R  AV E C  M O D É R AT I O N

P R I X  N E T S ,  TA X E S  E T  S E R V I C E  C O M P R I S

S PIR I T UEUX

France 
Ginger Falernum |  16

Cuba 
Havana 3 ans   |   12 

Havana Especial   |   14 
Havana 7 ans   |   16

Venezuela 
Diplomatico Reserva Exclusiva   |   16

Île de la Réunion 
Vulcao Rhum Agricole   |   14

Martinique 
Rhum Agricole 3 Rivières   |   13

Costa-Rica 
Ron Centenario 12 Ans   |   16 
Ron Centenario 25 Ans   |   20

Trinité-et-Tobago 
Botran N°15   |   14 

Kraken   |   14

Guatemala 
Zacapa 23  |   22

RHUM
4 CL

Scotch Island 
Johnnie Walker Red Label   |   12 

Glenmorangie 10 ans   |   16 
Glenfiddich 12 ans   |   18 

Johnnie Walker Black Label   |   18 
Knockando 12 ans   |   20 

Cragganmore 12 ans   |   22 
Johnnie Walker Double Black   |   26

Isle of Skye 
Talisker Port Ruighe   |   18 

Talisker 10 ans   |   22

Islay 
Ardbeg   |   22 

Lagavulin 16 ans   |   26

Irish 
Jameson Premium   |   12

Bourbon 
Bulleit Bourbon   |   14 

Jack Daniel’s N°7   |   14 
Jack Daniel’s Single Barrel   |   20 

Maker’s Mark   |   21 
Woodford Reserve   |   22

Japon 
Nikka From the Barrel   |   16

WHISKY
4 CL
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L I Q UEUR S  &  E AUX  D E  V IE

Liqueurs Provençales
4 CL

Apricot Brandy  |  14
Liqueur Citron César  |  14 

Liqueur Cosquer  |  14 
Liqueur Fontbonne  |  14

Liqueur Menthe Marius  |  14

Liqueurs Classiques
4 CL

Amaretto Disaronno   |  14
Chambord   |  14

Cointreau |  14
Grand Marnier |  14

Eaux de Vie
4 CL

Eau de Vie de Mirabelle "Manguin"   |   15
Eau de Vie de Poire "Manguin"   |   15
Eau de Vie de Prune "Manguin"   |   15
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C A R T E  D E S  EN C A S

Disponible de 14h30 à 22h00

SALÉ

VENTRÊCHE DE THON ROUGE, 
CRÈME ACIDULÉE |   22

Supplément Caviar +6€

CAVIAR BAERI  FRANÇAIS 
DE LA MAISON STURIA ( 10G)  |  30

Servi avec des Blinis Maison et Crème Aigrelette

PATA NEGRA BELLOTA ET BRISSAUDO |  28

PANISSE DE POIS CHICHE DU VENTOUX |  13
Mayonnaise à l'Ail Noir

OLIVADE AU PISTOU |  13
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