
PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS. N’HÉSITEZ PAS À NOUS DEMANDER LA LISTE DES ALLERGÈNES.
PRICES ARE NET, INCLUSIVE OF TAXES AND SERVICE. PLEASE INQUIRE FOR ALLEGENS.

M I S E  E N  B O U C H E
A P P E T I Z E R

P O U R  D É B U T E R
S T A R T E R

P O U R  S U I V R E
M A I N  C O U R S E

P O U R  T E R M I N E R
D E S S E R T

L E S  F R O M A G E S
C H E E S E S

LA TRUFFE D’ÉTÉ THE SUMMER TRUFFLE
En délicat risotto au riz Carnaroli / Parmesan affiné de Chez Pellegrini de L’Isle-sur-la-Sorgue

In a fine Carnaroli rice risotto with Pellegrini Parmesan from L'Isle-sur-la-Sorgue 
OU

LE FOIE GRAS DE CANARD DU SUD OUEST DUCK FOIE GRAS
Mi-cuit / Marbré au vin de Porto / Fleur de sel de Camargue / Chutney de poires acidulé 

Half-cooked / Port wine seasoning / Fleur de sel de Camargue / Acidulous pear chutney

L’AGNEAU DE PAYS DE LA BOUCHERIE JOASSAN DE SAULT  THE LAMB
Selle rôtie au romarin du Mas / Épaule confite comme un agneau de 7h / Houmous de pois chiches / Pois chiches mijotés / Socca 

Roasted lamb rack with our rosemary / Preserved shoulder for 7 hours / Chickpeas hummus / Stewed chickpeas / Socca
OU

LA LOTTE THE MONK FISH
En médaillon / Crémeux d’aubergines aux oignons doux / Girolles / Jus de girolles 

Medallion / Creamy eggplants with soft onions / Fresh Chanterelle mushrooms with chives / Chanterelle gravy

LE CHOCOLAT MANJARI MANJARI CHOCOLATE
Chocolat noir 64% / Croustillant praliné – amande chocolat / Confit de poires pochées / Mousse chocolat Manjari 

Dark chocolate 64% / Almond praliné / Poached pears puree / Manjari mousse
OU

LE CITRON THE LEMON
Dans l’esprit d’une tarte au citron / Crémeux citron / Gel au basilic vert 

Lemon-tart style / Basil gel

AFFINÉS DE CHEZ PELLEGRINI (SUPP. +10€) CHEESE PLATE FROM MAISON PELLEGRINI (EXTRA +10€)

M E N U  D É C O U V E R T E
D I S C O V E R Y  M E N U

8 5 €


