
La carte piscine



Nos boissons
D R I N K S

LES VINS WINES

Domaine Chasson, « À mon Père »
Blanc, Rouge, Rosé

LES CHAMPAGNES CHAMPAGNES

Veuve Clicquot « Brut »

Veuve Clicquot « Brut Rosé » 

7€

7€

6€

6€

7€

7€

LES SOFTS SOFTS

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro

Orangina

Limonade

Thé Glacé maison

Perrier

Fever Tree Tonic, Ginger Ale, Ginger Beer

LES EAUX WATER

Vittel

San Pellegrino

Châteldon

 

33cl

33cl

25cl

20cl

33cl

20cl

52€13€

12cl 75cl

128€

135€

24€

28€

12cl 75cl

10€

10€

12€

7€

7€

50cl 75cl

Prix nets, taxes et service compris.
Net prices, taxes and service included.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération.
Alcohol abuse is dangerous for health,
consume with moderation.



Nos boissons
D R I N K S

Prix nets, taxes et service compris.
Net prices, taxes and service included.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération.
Alcohol abuse is dangerous for health,
consume with moderation.

LES JUS DE FRUITS FRUITS JUICES
ALAIN MILLIAT

Abricot
Ananas
Fraise
Mangue
Orange
Pamplemousse
Poire
Pomme Cox’s
Tomate

8€33cl

LES COCKTAILS COCKTAILS
AVEC ALCOOL WITH ALCOHOL

Bellini
Apérol Spritz
Mojito
Moscow Mule
Piña colada

LES COCKTAILS COCKTAILS
SANS ALCOOL WITHOUT ALCOHOL

Passionade
Purée de passion, menthe frappée eau citronnée

Jardin secret
Jus de pomme, sirop d’orgeat, menthe frappée, 
jus de citron vert

16cl

21€
18€
18€
18€
18€

16cl

15€

15€



Nos plats
D I S H E S

NOS DÉLICIEUX CROQUES
OUR DELICIOUS CROQUES

SERVIS AVEC UNE SALADE VERTE ET FRITES 
SERVED WITH GREEN SALAD AND FRIES

Façon club sandwich
Club sandwich style
		
Façon salade niçoise
Niçoise salad style

Pulled pork et coleslaw
Pulled pork and coleslaw

Légumes grillées	
Grilled vegetables	

NOS SALADES
OUR SALADS

Salade de fenouil et petit épeautre,
huile d’olive au citron 
Fennel and spelt salad, lemon olive oil

Cœur de romaine à l’anchoïade, poulet grillé, 
œufs râpés, parmesan et croûtons
Romaine heart with anchovy, grilled chicken, 
grated eggs, parmesan and croutons

17€

17€

17€

15€

21€

24€

Prix nets, taxes et service compris.
Net prices, taxes and service included.

Origine des viandes : France.
Meat origin: France.

TOUS LES JOURS DE 14H À 17H
DAILY FROM 2PM TO 5PM



Prix nets, taxes et service compris.
Net prices, taxes and service included.

Origine des viandes : France.
Meat origin: France.

NOS DOUCEURS SUCRÉES
OUR SWEETS

Crème glacée à la vanille, noisettes
caramélisées et caramel	
Vanilla ice cream, caramelized hazelnuts
and caramel				  

Crème glacée au chocolat, banane et amande
Chocolate ice cream, banana and almond
						    
	
Les Glaces
MIAAM – PAYSAN GLACIER	
Ice cream		

Chocolat Chocolate
Fleur de Lait au miel Soft milk and honey
Fraise Strawberry
Framboise Raspberry
Vanille bourbon Bourbon vanilla

12€

12€

11€

TOUS LES JOURS DE 14H À 17H
DAILY FROM 2PM TO 5PM

Nos plats
D I S H E S



« La cuisine est
une mélodie que l’on

savoure avec le cœur. »
G I L B E R T  C E S B R O N

* « Cuisine is a melody
we savor with the heart. »




