
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

Authentique cuisine mobile 

L ’ A T E L I E R  
By Les Trésoms 

 
Toute l’équipe des TRÉSOMS est heureuse  

de vous recevoir pour un moment 

de détente et de convivialité  

sur la terrasse du food truck L’Atelier. 

 
 
 
 

N’hésitez pas à demander des informations à la réception. 
 
 
 
 
 
 
 

Au déjeuner de 12h à 15h, dernière commande 

 

« Tous les plats de nos menus et de notre carte sont élaborés sur place, dans nos cuisines, selon nos recettes, 
à partir de produits de qualité. » 

 

 

 
 



POUR COMMENCER  

 
Salade bowl végétarien 13 € 
(quinoa, tomate, avocat, sucrine,  
copeaux de radis et menthe ciselée)  
 
Carpaccio de tomate 15 € 
(tomate, mozzarella, cebete, noisettes  
torréfiées et pistou)  
 
Melon et pastèque en méli-mélo,  15 € 
jambon de Savoie et citron vert   
 
Légumes grillés marinés et sérac à l’ail 11 €   
 
 
 

NOS PLATS  

 
Le burger du lac 19 € 
(Brochet, abondance, tomates et frites fraîches) 
 
La féra 19 € 
(Filet de féra à la plancha et légumes sautés  
ou frites fraîches)  
 
Le burger Trésoms XXL 19 € 
(Bœuf, abondance, tomates et frites fraîches) 
 
Les pennes 15 € 
(Pennes, légumes sautés, pistou et beaufort) 
 
Les linguines 18 € 
(Linguines, écrevisses, tomates, beaufort  
et pistou) 
 
La grande assiette du Sud-Ouest 23 € 
(Foie gras, magret fumé, mesclun, pignons,  
tomates et maïs)  
 
La grande assiette Savoyarde 23 € 
(Tomme, beaufort, jambon de Savoie, saucisson,  
noisettes, mesclun, tomates et pickles)   
 
 
 

NOS GOURMANDISES  

 
La crème brûlée à la Chartreuse    9 € 
 
Le riz au lait et fruits rouges    9 € 
 
La soupe de fraises et financier    9 € 
 
Le café gourmand   11 €  
 
La tarte du moment    9 € 
  
 

 

LE MENU PETIT LOUP 14,00 € 

(Jusqu’à 6 ans) 

Le hamburger  
ou 

Volaille panée 
 

Garniture au choix  
(Frites fraîches ou légumes) 

●   ●   ●   ●   ● 

Coupe de glaces et sorbets 
ou 

Mousse au chocolat 
 

Sirop à l’eau 
 

 

 

N’hésitez pas à nous faire part de vos 
particularités alimentaires, notre chef se fera 

un plaisir d’adapter votre menu. 

 

 

VINS AU VERRE (10cl)  

 
 
LES VINS BLANCS 
 
Muscadet sèvre et maine « Confluent » 10 cl   8 € 

Château de l’Aulnaye 

IGP Pays d’Aude « Gris Gris » 10 cl 10 € 

Mas des Caprices 

Roussette de Savoie « Coteux de Miribel » 10 cl   9 € 

 

 

 

LES VINS ROUGES 
 
Vin de Savoie Persan                         10 cl   8 € 

Domaine Bouvet 

Minervois « Plaisir des Lys » 10 cl   9 € 

Khalkhal Palmiès 

Saint-Joseph « Les Capelets » 10 cl   10 € 

Pierre Amadieu 

 
 
N’hésitez pas à demander notre carte des vins pour un plus grand 

choix de bouteilles et de choix au verre. 

 
 
 



 
 

 

Tableau des allergènes de la carte  
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Bowl 
végétarien 

  X     X    X   

Carpaccio 
tomate  

 X X     X    X   

Melon et 
pastèque 

  X     X    X   

Légumes 
grillés 

 X X    X X   X  X  

               

Le burger du 
lac 

X X X   X  X   X   X 

La Féra   X   X X X    X   

Le burger 
Trésoms XXL 

X X X       X  X   

Les pennes  X X X     X X   X   

Les linguines X X X  X   X      X 

Assiette du 
Sud-Ouest 

 X X     X  X  X  X 

Assiette 
Savoyarde 

 X X     X  X    X 

 

Crème brûlée  X X X           

Riz au lait X X X        X             

Soupe de 
fraises 

  X            

Le café 
gourmand 

X X X X    X    X   

La tarte du 
moment 

X X X X    X    X   


