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HOTEL ROCHESTER CHAMPS ELYSEES

PARIS

K.

COCKTAIL BAR

Prix nets en €, service inclus
Net prices in €, service included




Elaborés avec justesse et créativité, les
cocktails de notre Chef Barman marient
produits nobles et frais pour révéler de
fabuleux et délicieux parfumes.

Ses créations maison et son accueil
convivial vous feront voyager bien au-dela
de Paris. Laissez-vous donc envodter par
ces meélanges frais et corsés dans le confort
d'un écrin chaleureux et lumineux.

Prepared with precision and creativity, the
cocktails of our bartender combine noble
and fresh products to reveal fabulous and
delicious flavors. Her homemade creations
and a warm welcome will make you travel
well beyond Paris. Let yourself be seduced
by these fresh and fruity blends in the
comfort of a relaxing and bright setting.

GROUPE

FRONTENAC

HOTELS PARIS
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Cotblaito créoliona - Creolive cotklaito 16€

THE MAPLE ELIXIR
Whisky, sirop d'érable, framboise, pomme
Whisky, maple syrup, raspberry, apple

THE STRIKER
Vodka, Saint Germain, jus de citron, sirop d'amande
Vodka, Saint Germain, lemon juice, almond syrup

DEAR LITCHI
Vodka poire, litchi, cranberry, Vodka poire, litchi, cranberry
Vodka poire, litchi, cranberry, Vodka pear, lychee, cranberry

SWEET’ N' STRONG
Cointreau, mezcal, café Patron XO, jus de citron vert
Cointreau, mezcal, Patron XO cafe, lime juice

SIDE CAR
Cognac, cointreau, jus de citron, sucre de canne
Cognac, cointreau, lemon juice, cane sugar

PRETTYLICIOUS
Cachacga, baileys, kahlua, jus de banane, jus d'ananas
Cachaca, baileys, kahlua, banana juice, pineapple juice

EXPRESSO MARTINI
Vodka, Kahlua, sucre de canne, café
Vodka, Kahlua, cane sugar, coffee

TEQUILA KICK
Tequila sauza, jus de fruit de la passion, limoncello, citron vert, vanille
Tequila sauza, maracuja juice, limoncello, lime, vanilla

JUNGLE BIRD
Rhum brun, campari, jus d’ananas, citron vert
Dark rum, campari, pineapple juice, lime
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Cochblaito (’,Za)a)aw _Clovoie cochlaibo 14€
NEGRONI
Gin, martin bitter

MARTINI
Gin, dry vermouth, olive

MANHATTAN
Rhye, vermouth rouge, angostura
Rhye, red vermouth, angostura

OLD FASHIONED
Bourbon, angostura, sucre
Bourbon, angostura, sugar

MARGARITA
Tequila, cointreau, citron vert
Tequila, cointreau, green lime

DAIQUIRI
Rhum, citron vert, sirop de sucre
Rum, green lime, sugar sirop

CAIPIRINHA
Cachaga, citron vert, sucre de canne
Cachacga, green lime, cane sugar

LONDON MULE
Gin, ginger beer, citron vert
Gin, ginger beer, lime

APEROL SPRITZ
Apérol, Prosecco, eau gazeuse, orange
Aperol, Prosecco, sparkling water, orange

HEMINGWAY DAIQUIRI
Rhum, liqueur de maraschino, pamplemousse rose, citron vert
Rum, maraschino liquor, pink grapefruit, green lime
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Cothbloba nona olissl  NNon-oloshslin cocklalbe 16€
LA DEMOISELLE
Pomme, orange, orgeat, caramel
Apple, orange, orgeat, caramel
R’ ON THE BEACH

Orange, ananas, cranberry, melon
Orange, pineapple, cranberry, melon

Wo 6cl

Cap Corse Mattei Blanc 8€

Cap Corse Mattei Rouge 8€

Martini Bianco 8€
Martini Rosso 8€
Campari 8€
Porto 9€

Pimm'’s 12€
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Aniaéa - Aniae drinka 4cl

Pastis 51 8€
Absinthe Pernod 16€
Gin 4cl
Beefeater 14€
Tanqueray 15€
Hendrick's 15€
The Botanist 15€
Bombay Sapphire 16€

Monkey 47 23€
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Yodko. 4cl

Wyborowa 12€
Ketel One 14€
Absolut 14€
Fair Quinoa 16€
Grey Goose 16€
Belvedere 16€
Accompagnement 2€

(soda, Jus de fruit)

\JW 4cl

José Cuervo Esperal 14€
Altos Blanco 13€
Forteleza 14€
Herradura Blanco 15€

Patron Silver 24€
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7%@&4// 4l

Union 15€
Bruxo n°l 16€
El rey zapoteco le€
LAl 4cl
Trois Rivieres 12€
Havana Especial 14€
Cachaca Leblon 14€
J.Bally 7 yrs 15€
Chairman’s Reserve 14€
Diplomatico 14€
Pampero 14€

Zacapa 23 Centenario 17€
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/,%@% 4cl

Crown Royal 15€ Laphraig 15€
Talisker 10 yrs 15€ Oban 14 yrs 16€
Lagavulin 16 yrs 15€ Back lebel 16€
The Balvenie 12 yrs 15€ Yoichi Singlemait 10 yrs 18¢€
Red Label 15€ Nikka Barrel 18€

JW Blue Label 30€

Bushmill Original 14€
Jim Beam 14€
Marker's Mark 15€

Jack Daniel’s 15€
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W&&o 4l

Clés des Ducs 14€
Chateau de Laubade V.S.O.P 14€
Chateau de Laubade Hors d'age 25€

Camus V.S.O.P 14€
Hennessy V.S.0.P 14€
Camus XO Borderies 25€
lle de Ré XO 25€
Hennessy XO 30€
Coluvadsa 4cl
Boulard V.S.O.P 12€
Busnel V.S.O.P 14€

Busnel 12 ans 12€
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Qw,qo de Vie 4cl
Grappa Classica 1€
Framboise 15€
Mirabelle 15€
Poire Williamine 15€
Vieille Prune 15€
JOW 4cl
Maraschino 12€ Kahlua 12€
Amaretto 12€ Dom Benedictine 12€
Baileys 13€ Saint Germain 13€
Cointreau 12€ Limoncello 13€

Get 27 2€ Chartreuse Jaune 13€
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Bierea en bovdedle - Bsllled beera 33c

1664 7€
Heineken 7€
Corona Extra (35.5¢l) o€
Leffe Blonde 9€
Pietra ambrée o€
La parisienne 9€
blonde/blanche
BOUTEILLE Johnnie Walker Red Label, S'adresser au bar
Bottle + Beefeater, Absolut, Ask to the bar

Softs Pampero, Wyborowa, Sauza 195€
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12cl 75cl
Chateau Doyac Haut-Médoc 2017 9€ 55€
Croix Saint André - Bordeaux Supérieur 2023 55€
Chateau Fonroque 2020 Saint-Emilion Grand 70€
Cru Classée
Crozes-hermitage AOP Signature Domaine
Michelas St Jemms HVE 9€ 50€
Brouilly AOP Chateau de Saint-Lager HVE 8€ 40€
Domaine les Teyssonnieres - Gigondas 9€ 55€

Vina Blonta - While Wine

12cl 75cl
Macon-Fuissé 2023 8€ 40€
Touraine Sauvigon AOP Domaine de la Renne 8€ 40€
Cuvée Lumiéres
Cheverny AOP Domaine Maison Terra Vitis 8€ 40€
Cobtes de Gascogne IGP Domaine de Pellehaut 8€ 40€

Prosecco DOC Scanavino 8€ 40€
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12cl 75c
Domaine les Teyssonniéres - Cétes-du- 8€ 40€
Rhoéne
Bandol AOP Domaine des Baguiers 9€ 50€
Cotes de Provence Sainte-Victoire AOP
Chateau Coussin 8€ 40€

%Ww
12cl

75cl
Moét & Chandon l6€ 20€
Laurent Perrier Brut 16€ 20€
. 16€
Kir royal
Laurent Perrier Rosé 145€
Laurent Perrier Grand Siécle 170€

Dom Pérignon Vintage 1999 225¢€
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Qo deFrul - Frul Juite 33cl

Orange, Pomme, Ananas, Tomate, Abricot

. . 6€
Orange, Apple, Pineapple, Tomato, Apricot

Coca Cola/ Light 6€ Schweppes Tonic 6€
Ginger Ale 7€ Perrier 6€

Ginger Beer 7€ Evian 50c| 5e

Red Bull 7€
Evian 1l 7.50€

Schweppes Tonic 6€
Premium Mixer

Bovossna Chavdes - HsTRrinka

Expresso, Ristretto, Noisette, Espresso with a drop of milk 5€
Double Expresso, Café Allongé, Long Coffee 7€
Café au lait, Coffee with milk, Cappucino, Latte Macchiato, Moka 7€

Chocolat Chaud, Hot Chocolate 7€
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Botauy - Jar

En partenariat avec BOCO
In partnership with BOCO

12€
Créme fine d'olive verte
Cream of green olive

Houmous au cumin 90g
Cumin hummus 90g

Toastine de maquereaux aux baies roses 90g
Mackerel toast with pink peppercorns 90g

Rillette de Canard 90g
Duck Rillette 90g

Caviar d'aubergine et tomate au piment d'Espelette
Aubergine and tomato caviar with Espelette pepper

20€
Toastine de Saint-Jacques et homard 90g
Scallops and lobster toast 90g

30€
Foie Gras de Canard Entier 50g
Whole Duck Foie Gras 50g
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