Tartare de saumon Label Rouge aux fines herbes

Escalope de foie gras poélée, accompagnée de son
coulis de fraise balsamique (+5€)

Croustillant de Sainte-Maure-de-Touraire au Miel,
mesclun de salade, pommes et noisettes &

Poitrine de porc Roi Rose laquée au miel et épice accompagné de
sa purée de patate douce et carottes glacées

Risotto au Safran de Valérie, Sainte-Maure-de-Touraine avec

ses asperges du pays &7

Tournedos de canard aux griottes, purée de petit pois
accompagné d’asperges ( + 5€ )

Filet de saumon laqué aux herbes avec son risotto safrané
et ses asperges du pays ( + 5€)

Verrine de tarte au citron

Fraisier
Créme briiléé



