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Volaille de la ferme du Haut-Pays, hareng, paprika fumé, barbajuan blette chèvre frais   

Raviole de champignons, jaune d’œuf en texture, bouillon au garum de champignons

 Boeuf Rouge Flamande maturé 30 jours, endive, ail des ours, fromage de vache, 
hollandaise au vinaigre d‘ail des ours, jus de boeuf    

Autour de la Saint-Jacques, poire et noisettes  

Poire comice, chouchen, crème fermière    

Comme un baba réglisse, mandarine et crème fermière de Benoît 

Déclinaison de betterave, chocolat Bahibé 46%  

Kebab de choux, jambon sec de cerf, physalis, jus de cochon, aigre douce   

Lotte nacrée, roulé de pomme de terre, foie de lotte, tête de veau, émulsion cornichon, 
sauce gribiche 

Tourte de cochon de la ferme Les Douces Folies, whisky de Wambrechies, risotto de pomme de
terre, mimolette et jus de cochon réducion vin blanc

Betterave façon “Bortsh”, fruits rouges conservés au vinaigre, rhubarbe lactofermentée, 
lait ribot, sauce vin rouge 

F R O M A G EF R O M A G EF R O M A G E
Chariot de fromages (Fromagerie Caseus)  

Crêpe Suzette  

Nos produits sont issu de fermes locales en agriculture raisonnée ou bio 
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Saucisse bœuf-cochon façon chorizo, coulis de laitue, œufs de poisson, sauce homardine, 
salade d’herbes mentholée 


