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NOS COLLABORATEURS

Nos petits producteurs
Agriculteurs de la Céte d’'Opale.

De La ferme “Les douces folies” de Benoit Randoux a
Avesnes, en passant par “les fraises de Montéchor” de
Jean Broutier 4 Montcavrel, jusqu'a notre maraicher
“Terre a terre” Stéphane Mille 2 La Madeleine-sous-
Montreuil. Tous ces producteurs ont a coeur le
respect de la terre, de la saisonnalité, du produit bien

fait et bien cultivé.

Café PROQUA

Torréfacteur de la cote d’'Opale

Depuis 70 ans, PROQUA sélectionne des cafés cultivés
14 14 ! .
et récoltés dans des fermes et des coopératives
de la ceinture équatoriale
Animé par de réelles convictions,
ce torréfacteur sicué a Boulogne-sur-Mer
adopte une démarche durable afin de proposer

dC bOIlS cafés responsables.

VALRHONA

Chocolaterie frangaise

Partenaire des artisans du gotit depuis 1922. Pionnicre

et référente dans le monde du chocolat, Valrhona
se définit aujourd’hui comme une entreprise dont la
mission, “Ensemble, faisons du bien avec du bon”,
exprime la force de son engagement.

Avec ses collaborateurs, les chefs et les producteurs de

cacao, VALRHONA imagine le meilleur du chocolat

pour créer une filiére cacao juste et durable et inspiré

une gastronomie du bon, du beau et du bien.

Brasserie CHROMATIQUE

Brasseur de la Cote d’'Opale.

Clest en 2016 que Lucien, Pierre et Thomas ont créé la
brasserie Chromatique avec pour seul objectif :

en faire boire de toutes les couleurs.

Leurs philosophies : une bonne biére et la joie de vivre.

Basée a Saint-Léonard, la brasserie Chromatique vous
propose sa taproom ol vous pouvez gotiter les biéres,
des visites et dégustations afin de découvrir ou
d’approfondir vos connaissances du brassage

et sa boutique pour vos CmplCEECSA

Notre cheffe patissiere Amelie LABESSE, vous
propose une carte gourmande qui ravira les
papilles des petits et grands au moment du

gOﬁECT ou pél?’ pure gOUT?’)’ldTldiSC.

NOS PLAISIRS SUCRES

e cookie création 4€

*cuisson au moment, 15 minutes de préparation

La gaufre liegeoise 4€

Les crépes nature, sucre ou
vergeoise 350€

NOS ACCOMPAGNEMENTS

Miel 1€

Pate a tartiner maison 1.50€

*Chocolat, noisette et amande.

Caramel beurre salé maison 1€
Chantilly 0.50€

Boule de glace maison 150€
*Vanille, chocolat ou parfum du moment.



NOS GOURMANDISES GLACEES

L e milkshake du moment 6€

*Du classique au plus original, notre milkshake ¢volue au

fil des saisons et des produits proposés par nos producteurs.

Les profiteroles o€

*Choux, glace vanille, sauce chocolat maison et chantilly.

NOS DESSERTS A L ASSIETTE

10€

Chaque semaine notre cheffe VOUS
propose de decouvrir des creations qui
evoluent au fil des saisons et des

produits de nos producteurs.

CAFETERIE

Infusion Dammann 5€

Verveine
Communément appelée la « plante de la convivialieé », elle
offre une saveur extrémement fruitce, trés apprecice en fin

de repas.

Verveine menthe
La fraicheur vive de la menthe sallie a la saveur de la

verveine pour offrir une infusion délicicusement par[:uméc.

Tisane du berger
Deélicat, parfumé et aromatique, ce cocktail de plantes a
infuser rassemble toutes les vertus du tilleul, de la verveine,
de la citronnelle, de lamenthe et de la fleur doranger. Une

harmonie de saveurs a découvrir absolument !

Infusion en Vrac de l'herboristerie 7€

Camomille
Depuis l'antiquité, on reconnait 4 la camomille de bonnes
vertus. Nos ancétres en consommaient déja pour ses
propriétés médicinales. Apaisame, digestive et agréable a
boire, elle est Iingrédient dont vous ne pourrez plus vous

passer !

Tilleul

Le tilleul possede des propriéeés calmantes et
antispasmodiques. Peut-étre utile contre : les insomnies,

agltatlon ue au surmenage mtellectuel, les lgflSElOI’lS

difficiles.

Menthe Poivrée
Stimule l'appareil digestiﬁ la production de bile, elle est
tonique, antispasmodique et analgésique. Saforte

concentration en menthol en fait un bon antiseptique.



CAFETERIE

Thés Dammann 5E

Earl Grey

Indémodable et toujours délicicuse, la saveur de la Bergamote de

Calabre se méle a une sélection de fins thés noirs.

Fruits rouges

Mélange de thés noirs aux délicieuses saveurs de fruits rouges

associant cerise, fraise, framboise et groseille.

Breakfast

Le thé Eng]ish Breakfast est Tun des p]us frands c]assiques dans le
monde. Acidulé et harmonieu, ce grand thé noir sublimera votre

petit-déjeuner avec ses riches notes de caramel et de cacao.

Gunpowder

Poudre a canon pour les Occidentaux, “perles de the
pour les Chinois, ce thé vif et astringent, offre une tasse fraiche et

désaltérante.

Vert Menthe

Le caractere végétal 4 la légere amertume du thé Gunpowder qui
constitue la base de ce mélange aromatise entre en parfaite résonance

avec ICS notes Fra?ches dﬁ 13. menthe poivrée.

LA PETITE SOIF

Biéres pression (zsc)

Affligem 6,8’ (blonde)
Biere du moment

4€

Bieres de chez Chromatique (33

Hop'Pale 4,5 ( Pale Hale) 6€
Banquise Attack 7.7 (Double IPA) 6€
Horizon 8° (Triple) 6€
Escapade 4° (Sour) 6€
Petit Béret 0" (Blonde) 5€
Apéritifs
Kir ;, | 3¢
(Bourgogne Aligoté) *Cassis, péche, mire ou framboise™
Kir Royal 13€
(Champagnf) *Cassis, péche, mire ou ﬁ’amboice;"
Pastis Bardouin (4¢cl) 6€
Campari (8cl) 6€
Ameéricano Maison 10€
Picon Biere (25¢l) 8€
Picon vin blanc (12cl) 8€
Apérol Spritz 10€
St Germain Spritz 12€
ltalicus Spritz 12€
Vins & Champagnes

Nheésitez pas a demander

notre carte des vins.

*Labus dalcool est dangereux pour la santé.

A consommer avec modération.*



LES SANS ALCOOL

Les classiques (25cl)

Jus de fruits de chez Patrick Font 650 €
Jus de fruits artisanaux Frangais
Nhesitez pas a questionner le barman concernant les parfums™

Jus de pomme Domaine Moismont  g&

Jus de fruits pressés 8¢
*Orange, citron ou pamplemousse

Sirop a leau 2.50€
*Menthe, violette, péche, orgeat, fraise, grenadine ou citron
Diabolo 250€

Limonade artisanale Bulle dOpale
*Menthe, violette, péche, orgeat, fraise, grenadine ou citron
Thée glace maison 5€

Sodas (25cl 6€

Hysope Tonic Water

Hysope Concombre Tonic Water
Hysope Citron Tonic \Xater
Fever tree Ginger beer

Orangina Maison

Cola Artisanal deduez Bulle dOpale

Perrier (33cl)

Pétillant au miel ded Bulle dOpale
Limonade artisanale d ches ulle dopale

*Pomme/Cassis ou Pomme/Agrumes

Les fermenteés

De chez Bulle d'Opale (33cl) 8€
Kombucha bio du moment

*Nhésitez pas a questionner le barman concernant le parfum.

Kombucha Maison (25cl) o€
Selon l’impimtion du chr.f.

CAFETERIE

Variete Proltalian, 30% Robusta et 70% Arabica
dInde et du Brésil

Vif et fruite.
Expresso 3.80€
Double Expresso 6,00€
Cappuccino 8€
Ristretto 3.80€
Lattes aromatisés 8€

*Nature, vanille, caramel ou noisette

Variete IGP Colombie, 100% Arabica.
Doux et acidule.

Expresso 4,50€
Double Expresso o€
Expresso Allonge o€
Ristretto o€
Décaféineé a leau de chez Malongo, 100%
Arabica
Décaféine 3.80€
Décafeine Allonge 380€
Double Decafeine 6,00€
Décapuccino 8€
Chocolat noir de Grenade, Chocolaterie
Valrhona.
Chocolat chaud 6€
Chocolat chaud viennois  8€
Coffee 10€
Irish coffee
*Whisky, sirop de sucre de canne, café, creme
French coffee

# "Cognac, sirop de sucre de canne, café, créme

Jamaican coffee

*Rhum, sirop de sucre de canne, café, creme
Normandy coffee

*Calvados, sirop de sucre de canne, cafe, creme

*Labus dalcool est dangereux pour la santé.

A consommer avec modération.*



