
TOUS NOS PRIX SONT AFFICHÉS TTC

Frites · Légumes grillés · Pommes de terre en robe des champs · Salade croquante*  	 10

POÊLÉE DE CHAMPIGNONS DE SAISON 	 27
ASSORTIMENT DE MEZZE un mélange de nos entrées (2 pers minimum)	 23|Pers

 À PARTAGER
Un ensemble de saveurs à partager à table

ENTRÉES

POTIMARRON RÔTI vinaigrette érable, condiment blanc et pecorino râpé	   18
CHOU-FLEUR CROUSTILLANT sauce raïta	 17
AUBERGINE GRATINÉE scamorza, crème citron, pesto et guanciale 	 18
POIVRONS CONFITS accompagnés de ses anchois	 20
CAPONATA À LA SICILIENNE, pain grillé et sa sardine en boîte	 19

TERRE
Et un accompagnement*

ENTRECÔTE  jus forestier	 40
BROCHETTE KEFTA D’AGNEAU, pain pita et crudités	 31
BROCHETTE DE VOLAILLE marinée au yaourt et à l’ail	 26
RIBS DE COCHON, sauce barbecue maison 	 28

MER
Et un accompagnement*

POISSON ENTIER DU JOUR 	 17|100gr
BELLE TENTACULE DE POULPE ragoût méditerranéen	 32
CALAMAR GRILLÉ sauce au poivron et ‘Nduja	 34
SARDINES GRILLÉES citron et persil	 24
TAGLIATA DE THON signature du Cap	 29

DESSERTS

DESSERT DU JOUR 	 12 
SÉLECTION DE GLACES, 1-3 boules 	 4|7|10 
MOUSSE AU CHOCOLAT 	 12



ALL OUR PRICES INCLUDE TAXES

Fries · Grilled vegetables · Jacket potatoes · Crunchy salad*  	 10

SEASONAL MUSHROOM PAN 	 27
MEZZE ASSORTMENT a mix of our starters (minimum 2 people)	 23|Pers

TO SHARE
A selection of flavours to enjoy together at the table.

STARTERS

ROASTED RED KURI SQUASH maple vinaigrette, white condiment and grated pecorino	   18
CRISPY CAULIFLOWER raita sauce	 17
GRATINATED EGGPLANT scamorza, lemon cream, pesto and guanciale 	 18
CONFIT PEPPERS with anchovies	 20
SICILIAN CAPONATA, grilled bread and canned sardines	 19

LAND
Served with a side dish*

RIBEYE STEAK  forest jus	 40
LAMB KEFTA SKEWER, pita bread and crudités	 31
POULTRY SKEWER marinated with yoghurt and garlic	 26
PORK RIBS, homemade barbecue sauce 	 28

SEA
Served with a side dish*

WHOLE FISH OF THE DAY 	 17|100gr
TENDER OCTOPUS Mediterranean ragout	 32
GRILLED SQUID pepper and ’Nduja sauce	 34
GRILLED SARDINES lemon and parsley	 24
TUNA TAGLIATA Cap’s signature dish	 29

DESSERTS

DESSERT OF THE DAY 	 12 
ICE CREAM SELECTION, 1-3 scoops 	 4|7|10 
CHOCOLATE MOUSSE 	 12


