
made in normandie

Une offre centrée sur des produits 
soigneusement sélectionnés auprès 

de producteurs locaux. 

Toutes nos crêpes et galettes sont élaborées 
avec de la farine normande  bio 

du Moulin Roupsard

An offer focused on products carefully selected 
from local producers. All of our crêpes and galettes are made 

with Normandy flour from Roupsard Mill



SALÉ SUCRÉ
NOS FORMULESNOS FORMULES
MENU MIDI 19€
12h - 14h

MENU ENFANT 12€
Enfant de - 12ans - Children under 12 

SOUPE DU JOUR 7€SOUPE DU JOUR 7€
Soup of the day

GALETTES SARRASINGALETTES SARRASIN
Prince de Paris 17€
Œuf miroir, jambon prince de Paris, comté râpé, 
beurre d’Isigny
Fried egg, ham « prince de Paris », comté cheese, Isigny 
butter 

Cabourg 17€
Brie de Meaux, lardons fumés, emmental râpé, 
oignons confits au cidre, pommes de terre rôties 
à la moutarde
Brie de Meaux, smoked lardons, grated Emmental cheese, 
cider confit onions, mustard roasted potatoes

Étretat 17€
Saumon fumé, oignons caramélisés au cidre, pickles 
de radis noir, crème fraîche au raifort, piment 
d’Espelette, aneth, roquette
Smoked salmon, caramelised onions in cider, black radish 
pickles, horseradish crème fraîche, Espelette pepper, 
dill, rocket salad

Honfleur 16€
Oeuf miroir, emmental râpé, champignons rôtis, 
noisettes torréfiées, salade trévise, miel de fleurs
Fried egg, grated Emmental cheese, roasted mushrooms, 
toasted hazelnuts, Radicchio salad, honey

Deauville 15€
Mozzarella, émincé de poulet au curry Madras, 
carottes rôties, crème fraîche de concombre, 
menthe et coriandre 
Mozzarella, chicken thigh, roasted 
carrots, cucumber crème fraîche, mint and coriander 

Supplément salade verte 4€

CRÊPES À COMPOSERCRÊPES À COMPOSER
Crêpe nature 3€

Toppings

Pâte à tartiner - Chocolate spread +2,5O€

Caramel beurre salé - Salted butter caramel +2€  

Sucre / Sucre citron - Sugar / Sugar & lemon +1€

Brisures de noisettes - Hazelnut chips +1€ 

Amandes torréfiées - Roasted almonds +1€ 

Coulis de fruits - Fruits coulis +2€

Fruits frais - Fresh fruits +2€

Boule de glace - Ice cream scoop +2,5O€

CRÊPES CONFITURES 5€   CRÊPES CONFITURES 5€   
Fraises - Strawberry jam

Framboises - Raspberry jam

Mûres sauvages - Wild blackberry jam

Abricots - Apricot jam

CRÊPESCRÊPES
GOURMANDESGOURMANDES  SUCRÉESSUCRÉES
Cherbourg 9€
Chantilly, sauce chocolat, oranges confites, 
copeaux de chocolat
Chantilly cream, chocolate sauce, candied oranges, 
chocolate shavings 

Ouistreham 9€
Confiture de myrtille, glace lavande, crème fraîche
Blueberry jam, lavender ice cream, whipped cream

Bellême 9€
Caramel au pain d’épices, glace confiture de lait, 
biscuits de pain d’épices  
Gingerbread caramel, dulce de leche ice cream, 
gingerbread biscuit

Mont-Saint-Michel 9€
Crumble chocolat, sauce café, chantilly
Chocolate crumble with coffee sauce and fresh cream

Tous nos prix sont indiqués en € TTC et services compris.


