
à travers cette collection de cocktails,
nous vous invitons à voyager au cœur

de votre enfance.

friandises, gâteaux et petites douceurs

de notre mémoire collective ont inspiré

chacune de nos créations.

CARTE DES COCK TAILS

la carte

est entièrement

végétale et

conçue dans

une démarche

éco-responsable, 
grâce à des

recettes

zéro déchet

que chaque gorgée réveille en vous

une madeleine de proust…

bon retour en enfance

Souvenirs d'enfance

le saviez-vous ?



14€

gummy

rhum tidal

infusé au

romarin

et au thym

O1

O2 sirop de miel

O3 jus de citron

O4 verjus

O5 aquafaba

COCKTAIL N°01/11

comme une potion de grand-mère revisitée,
ce grog d’enfance soigne à sa façon : 
douceur mielleuse, fraîcheur citronnée

et parfums d’herbes fleuries 

description



14€

PIM'S

vodka

infusée à 
la mandarine 
et au tonka

O1

O2 soda

mandarine

O3 bitter 
cacao

COCKTAIL N°02/11

une réinterprétation du fameux biscuit qui a

marqué tant d'enfances. la gourmandise d'une génoise 
moelleuse nappée de chocolat et relevée

d'une touche d'orange acidulée 

description



shagima
COCKTAIL N°03/11

14€

saké

infusé

à l'algue 
nori

O1

O2 dolin blanc

O3 solution saline

O4 sirop de 
sésame torrefié

comme la petite douceur

qui ponctuait les repas dans vos restaurants

asiatiques favoris 

description



flavigny
COCKTAIL N°04/11

un voyage gustatif

vers les confiseries d’antan  

description

14€

gin romeo’s 
infusé à 
l’aneth 
tagète 
réglisse 
menthe

O1

O2 sirop

d'amande

O3 skinos



brownie beetroot
COCKTAIL N°05/11

un dessert étonnant qui marie

la douceur terreuse de la betterave à la richesse 
chocolatée du brownie   

description

16€

mezcal

infusé

betterave

O1

O2 fusetti

cacao

O3 vermouth

maison



tarte tatin
COCKTAIL N°06/11

comme un dessert renversant :
la générosité caramélisée de la pomme rencontre

la profondeur du cacao. entre douceur et acidité, 
un bel hommage à la tarte tatin  

description

14€

tequila 
arette 
fatwash

à la pomme 
granny smith

O2 double jus

3O & 4O

O3 liqueur 
de cacao

blanc

giffard

O1



carrot cake
COCKTAIL N°07/11

14€

gin

infusé

à la

carotte et 
au céleri

O1

O2 sirop

de sauge

O3 soda

carotte

& céleri

O4 verjus

un souvenir de pâtisserie qui surprend :
entre la rondeur de la carotte, la vivacité du céleri

et la délicatesse herbacée 

description



ricola
COCKTAIL N°08/11

une gorgée qui transporte en montagne : 
fraîcheur végétale, souffle mentholé et rondeur fruitée,

comme le fameux bonbon suisse 

description

14€

pisco

à la 
salicorne

O1

O2 shochu

O3 menthe

pastille

giffard

O4 tepache

d'ananas

O5 liqueur

d'ananas

giffard



jamaïca
COCKTAIL N°09/11

16€

vodka

infusée à 
l'hibiscus

O1

O2 vermouth

dry dolin

blanc

O3 liqueur de

sureau giffard

entre acidité et douceur,
un équilibre solaire où la vivacité florale de l'hibiscus

se marie à la rondeur du vermouth blanc

description



gingerette
COCKTAIL N°10/11

comme un petit bonbon au gingembre,
ce cocktail joue sur la chaleur épicée du rhum

et la douceur crémeuse du lait de coco  

description

15€

rhum brugal

infusé au 
gingembre

O1

O2 lait

de coco

O3 amaretto

O4 no low

ginger



chouchou
COCKTAIL N°11/11

comme un tour de fête foraine,
ce cocktail rappelle les petites friandises caramélisées

dégustées au détour d’une allée   

description

15€

bourbon

maker's mark

fatwash

cacahuète

O1

O2 liqueur

noisette

frangelico

O3 bitter

peychaud



enchiladas
COCKTAIL SANS ALCOOL N°01/03

inspiré d’une sucette culte

des cours de récré mexicaines,
un mélange acidulé, fruité et pimenté  

description

9€

liqueur de

sureau giffard

sans alcool

O1

O2 jus de

citron

O3 cordial

de 
jalapeños

O5 aquafaba

O4 purée de 
fruit de 
la passion



spaceship
COCKTAIL SANS ALCOOL N°02/03

9€

infusion

jus de 
pomme, 
verveine,
cbd

O1

O2 sirop

de mandarine

O3 jus

de citron

O4 purée

de passion

un voyage interstellaire dans un verre :
fraîcheur acidulée, douceur aérienne

et notes végétales  

description



vosgiennes
COCKTAIL SANS ALCOOL N°03/03

comme une promenade au cœur des vosges,
ce cocktail mêle la douceur subtile du sésame torréfié

rencontre la fraîcheur du verjus 

description

9€

sirop

de sésame

torréfié

O2 osco original

O3 osco

éclat brut

O4 aquafaba

O1



tous nos prix sont en euros, ttc et service compris.

@rehabsainthonore

racontez-nous
votre expérience


