
New Year
- M e n u -

A M U S E  B O U C H E

E N T R É E

Saumon Fumé à la Crème d’Aneth

Foie Gras Mi-cuit, Chutney de Figues avec pain aux Figues

P L A T
Filet de Boeuf Wellington

Gratin de Pommes de Terre à la Truffe

F R O M A G E
Brie Truffé et sa Salade Verte

D E S S E R T
Dôme au chocolat, Mousse de Marron 

et son Coeur de Marron Glacé

Une demi Bouteille de Prosecco par Personne

1 1 5 €  p a r  p e r s o n n e

B O I S S O N S

R é s e r v a t i o n  o b l i g a t o i r e  s u r  T h e  F o r k ,  p a r  m a i l  o u  p a r  t é l é p h o n e
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