37 € PAR PERSONNE

[ ASPERGE

BLANCHE D" OCCTTANIE, SAUCE GRIBICHE,
JAMBON AUX HERBES ET CROOTONS

LE CRABE

AU TANDOORI, CELERIS REMOULADE, PUREE DE CELERIS FUME,
JULIENNE (ROQUANT E POMME GRANNY SMITH

LE PALERON

DE BOEUF D AUBRAC AU BARBECUE, DUXCELS DE CHAMPIGNONS,

RAVIOLE €T CHIPS D“ ARTICHAUT, SAUCE AUX POIVRES

LESAUMON

ML CUIT, MARBRE DE POTREAUX FRANCALS,
MOULES £T EMULSTON THAT AU LATT DE (OCO

LE CLGARE NFUM

CREMEUX CHOCOLAT BATLEY
GANACHE MONTEE [HU(OLAT
ET STREVSEL CACAD

A PAVLOVA MOTITO

MERINGUE CROQUANTE, CREMEUX CITRON VERT,

(HANTILLY MENTHE FRATCHE LES GLACES

DU SAINT ALBAN

e

DAURADE

A LA FLAMME FINEMENT TATLLEE,
PUREE D'AVO(AT AU WASABI,
PLCKLES DE LEGUMES, VINAGRETTE CAROTIE PASSION

L'OEUF NOTR

BLO MOLLET, CREME DE PARMESAN,
COMPOTE DOIGNON ET PERSILLADE

LESUPREME

DE VOLATLLE FERMIERE AU BARBECUE,
COULLS EPINARD ET POIRE,
GNOCCHT AU COMTE, EMULSTON BLANQUETTE

LEDO5 DE CABTLLAUD

ASPERGES VERTES DE NEZIGNAN L' EVEQUE,
MORILLES DANS UN JUS DE VIANDE T SAUCE HOLLANDALSE

LEP'TIT DEJ PERDU

BRIOCHE PERDUE, GLACE AU CROISSANT
FT CARAMEL CAFE AU LAT

[ ASSTETTE DE FROMAGES

[eg Terresses Ao Gants Allpor



39 € PER PERSON
LEAM
ASPARAGUS OVER A FLAMME FINELY CARVED,
WHITE FROM OCCITANIE, GRIBICHE SAUCE, AVOCADO PUREE WITH WASABL
ERBED HAM AND CROUTONS VEGETABLE PLCKLES, CARROT PASSION VINATGRETIE
i BLACK E66
TANDOORL, CELERIAC REMOULADE, SMOKED (u ERIAC PUREE, ORGANIC SOFT BOLLED, PARMESAN CREAM,

CRUNCHY JULIENNE QF GRANNY SMITH APPL

THE CHUCK

BARBECUED AUBRAC BEEF, MUSHROOM DUXCELS,
ARTICHOKE RAVIOLL AND CHIPS, PEPPER SAUCE

SALMON

SEMI-COOKED, FRENCH LEEKS MARBLED
MUSSELS AND THAT COCONUT MILK MULSION

SMOKED CLGAR

BALLEY'S CHOCOLATE CREAM,
CHOCOLATE GANACHE AND COCOA STREUSEL

MOJLTO PAVLOVA

(RUNCHY MERINGUE, LIME CREAM,
FRESH MINT WHIPPED CREAM

ONION AND PARSLEY COMPOTE

THE SUPRE

BARBECUED FREE- RANGE CHICKEN,
SPINACH AND PEAR COULIS,
(OMTE CHEESE GNOCCH, LEMON BLANQUETTE EMULSTON

THE COD BACK

GREEN ASPARAGUS FROM NEZIGNAN L'EVEQUE,
MORELS IN A MEAT JUS AND HOLLANDAISE SAUCE

LE P'TIT DEJ PERDU

BRIOCHE PERDUE, CROTSSANT ICE CREAM,COFFEE CARAMEL

THE CREESE PLATE

1Ct CREAMS

OF SAINT ALBAN

[eg Terrasses oo Gty Alpor



[ ASPERGE 15¢

BLANCHE D’ OCCITANE, SAUCE GRIBICHE,
JAMBON AUX HERBES ET CROOTONS

LE TOURTEAU 1h €

AU TANDOORL, CELERTS REMOULADE, PUREE DE CFLERTS FUME,
JULIENNE CROQUANTE DE POMME GRANNY SMITH

LE PALERON RS

DE BOEUF D" AUBRAC AU BARBECUE, DUXCELS DE CHAMPIGNONS,

RAVIOLE £T CHIPS D“ ARTICHAUT, SAUCE AUX POIVRES

LESAUMON e

ML CUT, MARBRE DE POTREAUX FRANCATS,
MOULES £T EMULSION THAT AU LATT DE COCO

LECIGARE ENFUME 1€

(REM EUX CHOCOLAT BATLEY'S,
GANACHE MONTEE CHOCOLAT
ET STREUSEL CACAD

LEPTITDEJ PERDU W0 €

BRIOCHE PERDUE, GLACE AU CROISSANT
ET CARAMEL CAFE AU (AT

LES GLACES

DU SAINT ALBAN

['OEUF NOTR ¢

BIO MOLLET, CREME DE PARMESAN,
COMPOTE D"OIGNON ET PERSILLADE

DAURADE 16 €

A LA FLAMME FINEMENT TATLLEE,
PUREE D’ AVOCAT AU WASABI,
PICKLES DE LEGUMES, VINAIGRETTE CAROTTE PASSION

[E SUPREME ) £

DE VOLATLLE FERMIFRE AU BARBECUE,
COULLS EPINARD ET POIRE, GNOCCHT AU COMTE,
EMULSION BLANQUETTE

LEDOS DE CABLLLAUD  27€

ASPERGES VERTES DE NEZIGNAN L' EVEQUE,

MORILLES DANS UN JUS DE VIANDE £T SAUCE HOLLANDATSE

APAVLOVA MOJITO  10¢

MERINGUE CROQUANTE, CREMEUX CLTRON VERT,
CHANTILLY MENTHE FRAECHE

[ ASSTETTE DE FROMAGES 11
1€

Loy Terresses do Gant Allpar



ASPARAGUS 15¢

WHITE FROM OCCITANIE, GRIBICHE SAUCE,
HERBED HAM AND CROUTONS

LRAB 1ot

TANDOORL, CELERTAC REMOULADE, SMOKED CELERIAC PUREE,

CRUNCHY JULLENNE OF GRANNY SMITH APPLE

THE CHUCK It

BARBECUED AUBRAC BEEF, MUS HROOM DUKCELS
ARTICHOKE RAVIOLL AND CHIPS, P SAU(E

SALMON It

SEMI-COOKED, FRENCH LEEKS MARBLED,
MUSSELS AND THAL COCONUT MILK EMULSION

SMOKED (TGAR 11t

BALLEY'S CHOCOLATE CREAM,
CHOCOLATE GANACHE AND COCOA STREUSEL

[EPTITDE PERDY 10€

BRIOCHE PERDUE, CROISSANT ICE CREAM,COFFEE CARAMEL

SEA BREAM 15¢

OVER A FLAMME FINELY CARVED,
AVOCADO PUREE WITH WASAB,
VEGETABLE PICKLES, CARROT PASSION VINATGRETTE

BLACK EGG 16 €

ORGANIC SOFT BOILED, PARMESAN CREAM,
ONION AND PARSLEY COMPOTE

THE SUPRE )b €

BARBECUED FREE- RANGE CRICKEN,
SPINACH AND PEAR COULIS,
(OMTE CHEESE GNOCCHT, LEMON BLANQUETTE EMULSION

THE COD BACK Nt

GREEN ASPARAGUS FROM NEZIGNAN L'EVEQUE,
MORELS IN A MEAT JUS AND HOLLANDAISE SAUCE

MOJLTO PAVIOVA 10t

(RUNCHY MERINGUE, LIME CREAM,
FRESH MINT WHIPPED CREAM

THE CHEESE PLATE 10€

[(ECREAMS . 1€

OF SAINT ALBAN

[es Terragses o Gardy Allen



