
Les Terrasses du Saint Alban

Le  Menu

Prochaine Etape Paris/Brest
Choux, crème pralinée, noisettes caramélisées

Sak(r)é Yuzu !
Crémeux Yuzu, Espumas Yuzu, Tuile Croustillante, 
Sorbet Yuzu Saké, Billes Yuzu

croquez la pomme
Tarte fine aux pommes, nappage cidre,
sorbet pomme/cidre

FAIT MAISON

Les glaces
du saint alban

3 plats - 39 € par personne

Le brie truffé

OU

OU

OU

pasta verde
linguine aux coques, crémeux de brocolis
et émulsion marinière

l’espadon
mi-cuit façon tataki, sauce Teriyaki et
sésame, wok de légumes et wakame

le pigeon 
Cuit sur le coffre, cromesquis d’abats,
épeautre et pulpe de butternut, jus réduit

tartare de veau
vinaigrette citronnée, salicornes 
et oeufs “harenga”

la salade
de roquette vinaigrette truffée, 
carottes croustillantes et nuage de parmesan

l’oeuf parfait
velouté d’artichaut et espuma au café

LA RAVIOLE
De chèvre cendré, tomates confites,
pesto et truite fumée

OU

OU

OU

OU

(+5€)

le paleron rossini
purée de céleris rave, confit d’oignons 
et jus corsé au vin rouge

(+3€)



Les Terrasses du Saint Alban

Le  Menu

the perfect egg
artichoke velouté and coffee espuma

swordfish
half-cooked tataki style, Teriyaki and sesame sauce,
wok of vegetables and wakame

The pigeon
chest cooked, giblet cromesquis,
spelt and butternut pulp, reduced juice

Pasta verde
linguine with cockles, creamy broccoli
and marinara emulsion

chuck rossini
celeriac purée, onion confit and red wine jus

Next stop Paris/Brest
Choux pastries, praline cream, caramelised hazelnuts

Yuzu time!
Creamy Yuzu, Yuzu Espumas, Crispy Tuile, 
Yuzu Saké Sorbet, Yuzu Balls

Bite into an apple
apple tart, cider topping, apple/cider sorbet

FAIT MAISON

saint alban ice creams

THE RAVIOLE
Ashy goat's cheese, tomato confit
pesto and smoked trout

the salad
rocket salad with truffle vinaigrette 
crispy carrots and parmesan cloud

3 courses - 39 € per person

veal tartar
with lemon vinaigrette, samphire 
and herring roe

or

OR

OR

OR

OR

the truffled brie

OR

or

(+5€)

(+3€)



Les Terrasses du Saint Alban

La Carte

Prochaine Etape 
Paris/Brest
Choux, crème pralinée, noisettes caramélisées

Sak(r)é Yuzu !
Crémeux Yuzu, Espumas Yuzu, Tuile Croustillante, 
Sorbet Yuzu Saké, Billes Yuzu

croquez la pomme
Tarte fine aux pommes, nappage cidre,
sorbet pomme/cidre

FAIT MAISON

Les glaces
du saint alban

Le brie truffé

pasta verde
linguine aux coques, crémeux de brocolis
et émulsion marinière

l’espadon
mi-cuit façon tataki, sauce Teriyaki et sésame,
wok de légumes et wakame

le pigeon 
Cuit sur le coffre, cromesquis d’abats,
épeautre et pulpe de butternut, jus réduit

tartare de veau
vinaigrette citronnée, salicornes 
et oeufs “harenga”

la salade
de roquette vinaigrette truffée, 
carottes croustillantes et nuage de parmesan

l’oeuf parfait
velouté d’artichaut et espuma au café

LA RAVIOLE
De chèvre cendré, tomates confites,
pesto et truite fumée

(+5€)

le paleron rossini
purée de céleris rave, confit d’oignons  
et jus corsé au vin rouge

18 €

16 €

15 €

17 €

26 €

28 €

30 €

29 €

11 €

11 €

11 €

11 €

9 €



Les Terrasses du Saint Alban

La Carte

the perfect egg
artichoke velouté and coffee espuma

swordfish
half-cooked tataki style, Teriyaki and sesame sauce,
wok of vegetables and wakame

The pigeon
chest cooked, giblet cromesquis,
spelt and butternut pulp, reduced juice

Pasta verde
linguine with cockles, creamy broccoli
and marinara emulsion

chuck rossini
celeriac purée, onion confit and red wine jus

Next stop 
Paris/Brest
Choux pastries, praline cream, caramelised hazelnuts

Yuzu time!
Creamy Yuzu, Yuzu Espumas, Crispy Tuile, 
Yuzu Saké Sorbet, Yuzu Balls

Bite into an apple
apple tart, cider topping, apple/cider sorbet

FAIT MAISON

saint alban 
ice creams

THE RAVIOLE
Ashy goat's cheese, tomato confit
pesto and smoked trout

the salad
rocket salad with truffle vinaigrette 
crispy carrots and parmesan cloud

veal tartar
with lemon vinaigrette, samphire 
and herring roe

the truffled brie

18 €

16 €

26 €

28 €

15 €

17 €

30 €

29 €

11 €

11 €

11 €

11 €

9 €



Les Terrasses du Saint Alban

Le  Menu Enfant

FAIT MAISON

18 € par enfant - De 5 à 12 ans

viande du moment poisson du moment 
frites maison ou légumes du moment frites maison ou légumes du moment

verre de sirop 

boule de glace
parfum au choix

ou

18 € per kid - from 5 y.o  to 12 y.o

meat of the moment fish of the moment
home fries or vegetables of the day home fries or vegetables of the day

glass of syrup 

scoop of ice cream
flavour of your choice

ou


