
Cocktail Apéritif & Mise en bouche
***

Foie Gras de Canard Français, insert au magret fumé, chutney de fruits rouges acidulés
Kougelhopf au miel 

***
St Jacques snackées sur lit de lentilles corail aux petits légumes confits

Beurre blanc au Champagne 
Tuile à l’encre de Seiche

***
Suprême de Pintade fermière rôti, sauce crémée aux morilles et vin jaune du Jura 

Effeuillé de pomme de terre à la sarladaise 
***

Macaron fruits de la passion, cœur mangue
Glace vanille artisanale 

Coupe de crémant offerte pour célébrer la nouvelle année.

MENU

D î n e r  +  b o i s s o n s *  +  a n i m a t i o n  D J  +  s o i r é e  d a n s a n t e  c o m p r i s  ( * U n  v e r r e  d e  v i n  p a r  m e t s )

1 6 9 €

P o s s i b i l i t é  d ’ h é b e r g e m e n t  s u r  p l a c e
s e l o n  d i s p o n i b i l i t é s  d e  l ’ h ô t e l

HÉBERGEMENT

v c a b i d d u @ 7 h o t e l . f r  |  0 3  8 8  4 0  8 4  4 3

RÉ S ERVAT ION

S O I R É E  D US O I R É E  D U

Réveillon

M E R C R E D I  3 1  D É C E M B R E
A c c u e i l  e n t r e  2 0 h  e t  2 0 h 3 0

P l a c e m e n t  à  d e s  t a b l e s  d e  8  à  1 0  c o n v i v e s


